
Wir schauen aufs Ganze
Vieles, das zusammenhanglos erscheint,
ist miteinander verbunden und wirkt aufs
Ganze. 
Ein Beispiel: Biobäuerinnen und
Biobauern erhalten durch ihre Landbewirt-
schaftung das Bodenleben und damit die 
natürliche Struktur der Böden. Diese können 
große Wassermassen bei Starkregenfällen 
besser speichern und die Gefahr von Hoch-
wassern senken. Bio-Brot aus Bio-Getreide, 
das auf biologischen Böden gewachsen ist, 
trägt somit zum Hochwasserschutz bei.

Biobauernhof im Tennengau

Bio begreifen 

Anna und Josef Gumpold
Bauernbräu, Hallein

Anni Gumpold ist Bio-Bäuerin aus Über-
zeugung. Das Wohl der ihr anvertrauten 
Tiere und eine persönliche Beziehung mit 
ihnen, wie sie gehalten, aber auch wie sie 
geschlachtet werden, liegt ihr besonders am 
Herzen. Ihr Einfühlungsvermögen kommt 
ihr auch in ihren Bauernhof-Projekten mit 
Kindern und als Energetikerin zu Gute. Der 
Bauernbräuhof liegt in der Schnittstelle zwi-
schen städtischem und ländlichem 
Siedlungsgebiet. Was ihn als Ort der Wis-
sensvermittlung prädestiniert. 
Auch Sohn Dominik und Schwiegertochter 
Magdalena wollen den Betrieb als vielfäl-
tigen Biobetrieb weiterführen. Magdalena 
ergänzt durch ihr handwerkliches Können 
die Workshops.
 

Programm
- Brotbacken im Holzofen
- Kräuterworkshops 
- Kochkurse
- Stoffdruck und Töpfern



nationale Gesellschaft für Psychosomatische 
Energetik)
Gruppengröße  
10 - 30 Personen
Zeitraum des Angebotes  
ganzjährig
Programmdauer  
nach Absprache
Kosten  
je nach Angebot
Zufahrtsbeschreibung  
Hallein Richtung Bad Vigaun > S-Bahn-
Haltestelle > nach 200 m Ortsschild Ende 
Hallein > links abbiegen > linker Bauernhof
Öffentliche Anreise  
sehr gut möglich (S-Bahn)
Freizeit-/Besichtigungsmöglichkeiten  
Keltenmuseum, Salz-Bergwerk, Keltendorf, 
Sommerrodelbahn, Heiltherme Bad Vigaun, 
Wandermöglichkeiten z.B. Tauglbach-Rund-
weg, Bluntau-Tal, Schlenken

Kontaktdaten  
Gumpold Josef und Anna 
Bauernbräuweg 1, 5400 Hallein
T +43(0)6245/84381
 +43(0)664/3892690
E anna.gumpold@aon.at

Biobauernhof im Tennengau

Programm  
Angebote für Kinder und Erwachsene:
Brotbacken im Holzofen, dazu die eigenen 
Brotsackerl mit Stoffdruck gestalten;
Wildkräuter, Kräuterverarbeitung, 
Delikatessen am Wegesrand;
Kochkurse auch mit Fleisch und Workshops 
rund um den Biolandbau;
Stoffdrucken, Töpfern 
Betriebsdaten  
Nebenerwerbslandwirtschaft, Grünlandbe-
trieb, seit 1994 wird der Betrieb biologisch 
geführt, Mutterkühe in Laufstallhaltung, 
Direktvermarktung von Jungrind-Fleisch, 
Hühner, Wildsträucherhecke
Ausbildung  
Schule am Bauernhof, Kräuterpädagogin, 
BIO-Botschafterin, im Gesundheitsbereich: 
Irisologin (körperliche sowie seelische 
Zustände in der Iris erkennen), 
PSE – Energie Check  (Mitglied Inter-

Wir leisten uns den Luxus einer vielfältigen 
Flora und Fauna
Die Vielfalt unserer wild lebenden Tier- und 
Pfl anzenarten hat in den letzten Jahrzehn-
ten dramatisch abgenommen. Nicht zuletzt 
durch die industrielle Intensivlandwirtschaft.
Biobäuerinnen und -bauern erhalten mit 
ihrer Art des Wirtschaftens die natürliche 
Vielfalt. Sie vermeiden den Einsatz schädli-
cher Stoffe wie „Kunstdünger“ und che-
misch synthetische Pfl anzenschutzmittel. 
Statt dessen setzen sie auf eine Vielzahl 
an Nützlingen wie Insekten und Vögel zum 
Erhalt eines ökologischen Gleichgewichtes.


