
Wir leisten uns den Luxus einer vielfältigen 
Flora und Fauna
Die Vielfalt unserer wild lebenden Tier- und 
Pfl anzenarten hat in den letzten Jahrzehn-
ten dramatisch abgenommen. Nicht zuletzt 
durch die industrielle Intensivlandwirtschaft.
Biobäuerinnen und -bauern erhalten mit 
ihrer Art des Wirtschaftens die natürliche 
Vielfalt. Sie vermeiden den Einsatz schädli-
cher Stoffe wie „Kunstdünger“ und che-
misch synthetische Pfl anzenschutzmittel. 
Statt dessen setzen sie auf eine Vielzahl 
an Nützlingen wie Insekten und Vögel zum 
Erhalt eines ökologischen Gleichgewichtes.

Almkäse mit Panorama
Renate und Hans Scheiber
Sinnlehen, Leogang

Den Sinnlehenhof gibt es seit 1648. Heute 
wird er als Bio-Bauernhof mit eigener Alm 
und Käserei geführt. Bei der Hofübernahme 
im Jahre 1995, stellte sich die Frage, ob der 
Hof im Nebenerwerb geführt oder ein neues 
Konzept entwickelt wird, das es ermöglicht 
den Betrieb im Vollerwerb zu führen. In 
kleinen Schritten erlernte Hans die Kunst 
der Käserei, besuchte viele Kurse und holte 
sich verschiedenste Ratschläge bei erfah-
renen Käsern. „Zuerst haben wir uns am 
Hof und auf der Alm noch eher provisorisch 
eingerichtet und mit der Zeit immer weiter 
entwickelt. Heute können wir stolz behaup-
ten – es war der richtige Weg!“ freut sich 
Hans Scheiber. Zahlreiche Prämierungen 
seiner Käsespezialitäten bestätigen das. 

Programm
- Information zu Biolandwirtschaft u.
   Almwirtschaft
- handwerkliche Biokäserei
- Verkostung
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Programmdauer  
nach Vereinbarung
Kosten  
je nach Angebot
Zufahrtsbeschreibung  
Von Saalfelden kommend cirka 5 km nach 
Kreisverkehr kommt das Gewerbegebiet 
Leogang und Angelteich > nach 300 m bei 
Abbiegestreifen links abbiegen > dann 
ca. 1 km bis zum letzten Bauernhof Sinnle-
hen > von dort führt ein Fußweg auf 
die Alm. 
Freizeit-/Besichtigungsmöglichkeiten  
Asitz Kabinenbahn in Leogang, Bergbahnen 
Saalbach-Hinterglemm, Schwimmbäder in 
Leogang und Saalfelden u.v.m.).

Kontaktdaten  
Scheiber Hans und Renate 
Hirnreit 8, 5771 Leogang
T +43(0)6583/8438
E sinnlehen@aon.at
W www.sinnlehen.at

Programm  
Bereits im Sommer 2004 wurde die Käserei 
auf der Alm erweitert und umgebaut. 
Während der Sommermonate wird die 
gesamte Milch der 12 Kühe auf der Alm zu 
6 verschiedenen Käsesorten sowie zu Butter 
verarbeitet. 
Dazu gibt es detailierte Fachinformation 
und Verkostung.
Betriebsdaten  
Grünlandbetrieb, 10 ha Wiese, 9 ha Alm und 
3,5 ha Wald. Während der Sommermonate 
auf der Alm: 12 Milchkühe 6 bis 8 Schweine;
Urlaub am Bio-Bauernhof
Ausbildung  
Bodenpraktiker, Käsereifachmann
Gruppengröße  
Max. 10 Personen
Zeitraum des Angebotes  
April - Mitte Oktober

Wir gehen auf Nummer sicher, wenn es um 
die Zukunft unserer Kinder geht. 
Biobauern verzichten auf agrarische Hilfs-
mittel, die unsere Umwelt schädigen oder 
deren Langzeitwirkung auf Mensch und 
Natur unbekannt sind, wie: „Kunstdünger“, 
chemisch-synthetische Pfl anzenschutzmit-
tel oder gentechnisch veränderte Pfl anzen 
und Tiere. 
Damit produzieren sie nicht nur hochwertige 
Lebensmittel, sondern sichern die Zukunft 
unserer Kinder und Enkel.
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