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Die Welt der seltenen Tiere 
und heimischen Kräutern 

Christine und Andreas Schnaitmann
Wallmanhof, Gaißau

Eingebettet in einer imposanten Bergwelt 
liegt der Bio-Bauernhof der Familie Schnait-
mann. Ihr Herz schlägt für seltene Tierras-
sen. Deshalb züchten sie vom Aussterben 
bedrohte Nutztierrassen, wie das Pinzgauer 
Rind, die Pinzgauer Strahlenziege, Sulmtaler 
Hühner, Cröllwitzer Puten und österreichi-
sche Pinscher. 
Aber nicht nur der artgerechte und liebevolle 
Umgang mit den Tieren, sondern auch die 
heimische Kräuter- und Pfl anzenwelt sind 
am Wallmanhof Thema. Der zertifi zierte 
TEH-Kräutergarten beeindruckt mit über 
60 Kräutern, die Jahr für Jahr zu wertvollen 
Kräuter-Produkten verarbeitet werden. 

Programm
- Hof- und Kräutergartenführungen
- Kräuter-Workshops zu den Themen 
   Naturapotheke, Naturkosmetik 
   und Naturküche

Wir lieben es bunt 
im Stall und auf dem Feld 
Gesunde, robuste Tiere und Pfl anzen sichern 
die Ernährung für alle.
Biobäuerinnen und Biobauern setzen auf 
genetische Vielfalt. Sie züchten seit jeher 
Tierrassen und Pfl anzensorten die ihrer 
Umgebung und ihrem Klima angepasst sind. 
Das garantiert auch eine geschmackliche 
Vielfalt biologischer Lebensmittel.



Gruppengröße, Dauer und Kosten  
je nach Angebot, siehe aktuelle Kurse
Zeitraum des Angebotes  
ganzjährig
Zufahrtsbeschreibung  
Ort Gaißau > Richtung Gaißauer-Bergbah-
nen > links Schulstraße > rechts Mitteran-
gerweg > beim Hofschild Wallmanhof links 
einbiegen 
Freizeit-/Besichtigungsmöglichkeiten  
Keltenmuseum, Salz-Bergwerk, Keltendorf, 
Sommerrodlbahn, Heiltherme Bad Vigaun, 
gute Wandermöglichkeiten, nächstgelegener 
Badesee: Wiestalstausee 

Kontaktdaten  
Christine Schnaitmann
TEH® Praktikerin
Gaißau 43, 5425 Krispl
T +43(0)664/3415043
E offi ce@wallmanhof.at
W www.wallmanhof.at

Biobauernhof im Tennengau

Programm  
Hof- und Kräutergartenführungen; 
Naturapotheke: Salben rühren, Tinkturen 
und Hydrolate herstellen; 
Naturkosmetik: Herstellung von ganzheit-
lichen Körperpfl egeprodukten wie Gesicht-
screme, Körpermilch, Sonnenschutz oder 
Badepralinen; 
Naturküche: Tipps zur Kräuterverarbeitung 
und zum Kochen mit Kräutern
Betriebsdaten  
Seit 2003 BIO AUSTRIA Mitglied und seit 
2006 Archehof für vom Aussterben bedrohte 
Nutztierrassen. Urlaub am Bauernhof, 
eigene Almhütte (www.wallmanhütte.at)
Kräutergarten, Hofl aden (Kräuterprodukte: 
Tee, Liköre und Hydrolate usw.).
Ausbildung  
TEH Praktikerin
Natur- und Landschaftsführerin
Wanderführerin

Wir leisten uns den Luxus einer 
vielfältigen Flora und Fauna
Die Vielfalt unserer wild lebenden Tier- und 
Pfl anzenwelt ist stark bedroht.
Biobäuerinnen und Biobauern verzichten auf 
chemisch-synthetische Dünge- und Pfl an-
zenschutzmittel und schützen so die na-
türliche Vielfalt. Sie leisten sich den Luxus, 
Vögeln und Nützlingen wie Wildbienen und 
anderen Insekten  zusätzlichen Lebensraum 
zu bieten und fördern somit das ökologische 
Gleichgewicht.


