
Genuss im Einklang mit der 
Natur
Monika und Mario Thauerböck
Kaltenberg

Eingebettet in die schöne Landschaft des 
Mühlviertels liegt der Bio-Betrieb der Familie 
Thauerböck. Ihr Motto ist: Klein aber fein 
und dafür höchste Qualität. Viel Herz steckt 
die Familie in die liebevolle Herstellung 
ihrer zahlreichen Bio-Produkte: Gin, Whisky, 
Edelbrände & Liköre, Tees, Dinkelprodukte, 
Nudeln und Speck. Das Fleisch liefern 
Wildmasthendl, Murbodner Weiderinder und 
Kaltenberger Whisky Schweine. 
Familie Thauerböck erhält und vermehrt die 
alte Sorte Kaltenberger Winterroggen. Aus 
seinem Korn wird der ausgezeichnete Whisky 
gebrannt, das Stroh als Deckstroh verwen-
det. Ein neuangelegter Obstschaugarten zeigt 
die Vielfalt typischer regionaler Sorten.

Programm
-	Die Vielfalt am Bio-Hof Thauerböck  

entdecken: Whiskyschweine, Murbodner 
Rinder, Wildhendl, die Geschichte des  
Kaltenberger Winterroggens

-	Besichtigung des Obstschaugartens
-	Besichtigung der Brennerei mit Verkostung 

der Destillate und Speck

Wir bringen Kultur in unsere Landschaft.
Abwechslungsreiche Landschaften bieten 
allen Erholung und Wohlbefinden.
Biobäuerinnen und Biobauern ist eine 
vielfältige Kulturlandschaft sehr wichtig. 
In den Bio-Feldern finden Vögel und 
Insekten ihren Lebensraum als Nützlinge 
für einen natürlichen Pflanzenschutz. 
Werden Hecken und Ackerwildstreifen 
oder Feldgehölze angelegt, wird diese 
Wirkung verstärkt.



Wir spielen mit offenen Karten vom Acker
bis zum Teller.
Die biologische Landwirtschaft ist einheit-
lich durch gesetzliche Bio-Richtlinien
geregelt. Das ist einzigartig in Europa.
Biobäuerinnen und Biobauern ist
das Vertrauen in ihre Arbeit und ihre
Lebensmittel sehr wichtig. Deshalb lassen
sie ihre Leistungen und Bioprodukte vom
Acker bis zum Teller kontrollieren. 
Das gibt Sicherheit beim Einkauf.

Programm  �
Individuelle Programmgestaltung nach 
Rücksprache mit dem Betrieb möglich.
Betriebsdaten  �
Grünland- und Ackerbaubetrieb, Tierhaltung
Ausbildung  �
HBLuFA FJ Wieselburg, HAUP Ober St.Veit, 
FH Wieselburg
Gruppengröße  �
Mindestgruppengröße: 10 Personen
Maximale Gruppengröße: 50 Personen
Zeitraum des Angebotes  �
Ganzjährig
Programmdauer  �
2 – 2,5 Std.

Kosten  �
EURO 9,-/Person
Zufahrtsbeschreibung  �
Von Linz auf A7, Abfahrt Unterweitersdorf > 
Bad Zell > Abzweigung Richtung Liebenau 
> Unterweissenbach > Richtung Freistadt. 
NICHT in den Ort Kaltenberg abbiegen 
sondern geradeaus weiter fahren, bei großer 
Kreuzung rechts Richtung Liebenau. Nach 
20 Meter links abbiegen, nach ca. 2,5 km 
Bauernhof links
Öffentliche Anreise  �
keine
Freizeit-/Besichtigungsmöglichkeiten  �
Lage direkt am Johannesweg. 
Kammer Kreuz/Kapelle. 
Sonnberg Biofleisch/Wurstkino. 
Tanner Moor in Liebenau.

Kontaktdaten  �
BioBrennerei und Biohof Thauerböck
Silberberg 8, 4273 Kaltenberg
T	 +43 (0)664 10 20 999
E	 biohof@thauerboeck.com
W	 www.thauerboeck.com


