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Wir sichern BIO AUSTRIA Qualitit.
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Wir sichern BIO AUSTRIA Qualitat.

1 Qualitatsmanagement und fachliche Kompetenz

Der Biolandbau in Osterreich und die BIO AUSTRIA Marketing GmbH Lizenznehmer mit Ihren
Bio-Lagerstellen stehen vor groffen Herausforderungen. 100% ige, liickenlose Riickverfolgbarkeit
und professionelles Qualititsmanagement werden in Zukunft unverzichtbar sein.

Sehr viele Kunden legen extrem hohen Wert auf Qualititsmanagement (QM). Eigens dafiir zu-
stindige Qualitatsmanager erstellen Checklisten, Handbiicher und Prozessabldufe die an Liefe-
ranten (Vermarkter und deren Lagerstellen) weitergegeben werden. Um bei diesen grofen, wich-
tigen Kunden weiterhin als Lieferant priasent sein zu kénnen, bedarf es einer kompetenten, voll-
standigen Umsetzung dieser QM-Vorgaben in allen Lagerstellen der BIO AUSTRIA Marketing
GmbH Lizenznehmer.

Aus diesem Grund bietet Ihnen die BIO AUSTRIA Marketing GmbH als Ihr Vermarktungspartner
einen Standard fiir Bio-Lagerstellen zur Lagerung von Bio-Getreide, Olsaaten und Futtermitteln,
welcher laufend aufgrund der sich dndernden Anforderungen aktualisiert wird.

Dieser Standard soll dazu dienen das bereits hohe Niveau in allen Lagerstellen der BIO AUSTRIA
Marketing GmbH Lizenznehmer kontinuierlich zu verbessern.

Durch eine konsequente Umsetzung vor Ort, kdnnen nicht nur Kosten gespart werden, es kann
auch das Image einer jeden einzelnen Lagerstelle beim Kunden aufgewertet werden.

Das Qualitdtsmanagement mit 100%iger Riickverfolgbarkeit, unterstiitzt mit einem elektroni-
schen Riickverfolgbarkeitssystem, erhéht die Attraktivitat fiir den Kunden. Kundenzufriedenheit
ist zu wenig, wir miissen fiir die Kunden auf Grund unserer Kompetenz und Sicherheit ein unver-
zichtbarer Partner werden.

2 Rechtliche Grundlagen der Bio-Getreidelagerung und
Geltungsbereich dieses Standards

Der vorliegende Standard ist aus der Uberlegung heraus entstanden, die Position der BIO AUS-
TRIA Marketing GmbH Lizenznehmer am 6sterreichischen Bio-Getreide-, -Olsaaten-, und -Fut-
termittelmarkt zu festigen und am nationalen sowie internationalen Markt durch eine Schwer-
punktsetzung im Bereich Qualitdtsmanagement Marktanteile zu sichern.

Besonders wichtig ist, dass die in Osterreich anzuwendenden Gesetzte, Verordnungen und Richt-
linien (in der jeweils giiltigen Fassung) einzuhalten sind. Diese Richtlinien und Verordnungen
dienen aber nur als Basis, weil dieser Standard iiber die genannten Gesetzte, Verordnungen und
Richtlinien hinausgeht.

Die wichtigsten spezifischen rechtlichen Bestimmungen fiir Bio-Lagerstellen sind in Osterreich:
@ VO (EU) 2018/848 tiber die 6kologische/biologische Produktion und die Kennzeichnung von

dkologischen/biologischen Erzeugnissen. VO (EU) 2021/279mit Durchfiihrungsvorschriften
zur Verordnung (EG) Nr. 2018/848 tiber die Kontrollen und andere Manahmen zur
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Gewahrleistung der Riickverfolgbarkeit und Einhaltung der Vorschriften fiir die 6kologi-
sche/biologische Produktion und die Kennzeichnung von 6kologischen/biologischen Erzeug-
nissen.

@ Lebensmittelsicherheits- und Verbraucherschutzgesetz VO(EG) 1881/2006 - Festsetzung der
Hochstgehalte fiir bestimmte Kontaminanten in Lebensmitteln

@ Durchfithrungsverordnung (EU) 2021/1165 — Verwendung von Desinfektionsmittel in Lager-
stellen Osterreichisches Lebensmittelbuch, Codex Kapitel / B2o / Mahl- und Schilprodukte

@ Sowohl verwendete Ausgangsstoffe (Saatgut) als auch das daraus hergestellte Vertragspro-
dukte entsprechen auf allen Herstellungsstufen den grundlegenden Anforderungen der EU-
Verordnung (EG) Nr. 178/2002

Das Ziel ist eine besondere Qualitit von biologischem Getreide, Olsaaten und Futtermitteln und
eine optimale Qualitdt der Dienstleistungen sicher zu stellen.

Dieses Ziel soll erreicht werden durch:

einheitliche Ubernahmebedingungen

Wareneingangs-, Zwischen- und Ausgangspriifungen

eine liickenlose Dokumentation

Einhaltung zusatzlicher Vorgaben durch die BIO AUSTRIA Marketing GmbH Lizenznehmer
ein gelenktes Meldewesen

Umsetzung der Grundsatze der Lebensmittelhygieneverordnung und der Vorschriften fiir die
Futtermittelhygiene durch Riickverfolgbarkeit (nach dem HACCP-Prinzip)

Um die, unter dem Punkt Vorwort angefiithrten gesetzlichen Anforderungen bestméglich zu er-
fillen verwenden die Bio-Lagerstellen der BIO AUSTRIA Marketing Lizenznehmer ein elektroni-
sches Riickverfolgbarkeitssystem, mit dem sie ihre unmittelbaren Lieferanten/Landwirte doku-
mentieren konnen. Zuséatzlich ist es moglich mithilfe des elektronischen Riickverfolgbarkeitssys-
tems den Warenstrom von Bio-Getreide, -Olsaaten und -Futtermitteln vom Lieferanten (Bio-
Landwirt) iiber die innerbetrieblichen Prozesse der BIO AUSTRIA Marketing GmbH Lizenzneh-
mer bis zum Abnehmer (Endkunden) riick zu verfolgen.

Dieser Standard gilt fiir alle Bio-Getreide-, -Olsaaten- und -Futtermittelgeschifte, welche im
Rahmen des Vermarktungssystems der BIO AUSTRIA Marketing GmbH Lizenznehmer abgewi-
ckelt werden. Er ist verpflichtender Bestandteil von Vertrdgen mit den Lizenznehmern der BIO
AUSTRIA Marketing GmbH.

Auf nationaler Ebene wurde festgelegt, dass A) laut Futtermittelverordnung (2000 BGBLII Nr. 93
zuletzt geéindert durch die Verordnung BGBL II Nr. 316/2010) eine Registrierung von Futtermit-
telunternehmen, und B) eine Eintragung laut Eintragungs- und Zulassungsverordnung (BGBL II
Nr. 93/2006) aller Lebensmittelunternehmen erforderlich ist.

2.1 Qualititsmanagement-Verantwortung beim Aufkaufer

Die Einhaltung der Auflagen dieses Standards fiir Bio-Getreide und Umsteller-Getreide und eine
gesicherte Organisation machen es erforderlich, dass die Hauptverantwortung des Qualitdtsma-
nagements bei den Lizenznehmern der BIO AUSTRIA Marketing GmbH liegt, welcher eng mit
dem Bio-Verantwortlichen der Lagerstelle (Lohnlagerant) zusammenarbeitet.
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Der QM-Beauftragte des Lizenznehmers der BIO AUSTRIA Marketing GmbH oder der Lagerstelle
ist fiir die Durchfithrung der Auflagen, die Verantwortungsverteilung und die Einschulung der
Mitarbeiter zustdndig. In jeder Lagerstelle muss der Bio-Verantwortliche einen Vertreter im Falle
seiner Abwesenheit namhaft machen, genauso wie der QM-Beauftragte des Lizenznehmers der
BIO AUSTRIA Marketing GmbH.

2.2 Hygiene & Reinigung

Oberste Prioritit bei der Lagerung von Bio-Getreide hat die Sauberkeit und die Ordnung in den
Lagerstellen. Eine einwandfrei saubere Lagerstelle hat (iber den gesamten Jahresverlauf wesent-
lich geringere bis keine Probleme mit Beanstandungen wie zum Beispiel: lebende Schidlinge,
Dumpfgeruch oder Verunreinigungen.

In einer Lagerstelle miissen Betriebsmittel wie Reinigungsmittel, Schmiermittel, Ole usw. so ge-
lagert werden (rdumlich getrennt), dass eine Kontamination des Bio-Getreides ausgeschlossen
werden kann.

In den nachsten Kapiteln werden fiir die unterschiedlichen Bereiche in den Lagerstellen genaue
Reinigungsvorschriften gegeben.

2.2.1 Grundreinigung

Einmal jihrlich (vor der ersten Ubernahme pro Kalenderjahr) ist eine Grundreinigung der Lager-
stelle durchzufiihren, bei der samtliche nachfolgende Punkte durchgefithrt werden miissen. Die
Grundreinigung muss bevorzugt mit einem Staubsauger und zusatzlich, wenn méglich / notwen-
dig nass erfolgen. Druckluft ist zu vermeiden.

2.2.2 Allgemein

Bei den nachfolgenden Punkten handelt es sich um Vorgaben, die auf die gesamte Lagerstelle an-
zuwenden sind.

@ Die Lagerstelle ist sauber zu halten. Verschmutzungen (auch Flecken), Spinnweben und
grobe Staubbelastungen sind nach Bedarf regelmdfig zu beseitigen. Simtliche Kabelkanile,
Schéchte und Leitungen miissen gereinigt werden.

@ Im Lagerbereich diirfen keine Risse und Loécher zu finden sein, diese miissen ausgebessert
werden (Innen- und Auenbereich).

@ Im gesamten Silo und Getreidelagerbereich ist absolutes Rauchverbot (Ausnahmen sind da-
fiir ausgewiesene Bereiche bzw. Riume).

@ Die Tore und Tiiren der Lagereinheiten sind frei von mechanischen Schiden und nach Mog-
lichkeit geschlossen zu halten.

@ Kaputte Glasscheiben sind umgehend durch bruchfeste Scheiben zu ersetzen. Im gesamten
Silo und Getreidelagerbereich diirfen keine Glasflaschen verwendet werden. Beleuchtungs-
korper im gesamten Silobereich / Lagerbereich (Halle) miissen einen Splitterschutz aufwei-
sen.

@ Wartung-, Reinigungsarbeiten und Service aller Geritschaften miissen periodisch durchge-
fithrt und dokumentiert werden.

® Beilagerstellen mit konventioneller und Bio-Ubernahme (rdumlich technisch getrennt) ist
das Werkzeug fiir den Biobereich zu kennzeichnen.
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@ Ungenutzte Ablagerungen wie Holz, Flaschen oder sonstige Dinge, die nicht regelmiRig ver-
wendet werden, miissen aus dem Silo / Lagerbereich entfernt bzw. sachgemaf! entsorgt wer-
den.

@ Reinigungsarbeiten sind laut Reinigungsplan durchzufithren und zu dokumentieren (Anhang
Iv).

Die nachstehenden Bereiche benétigen zusatzliche Reinigungsschritte.

2.2.3 Maschinen, Gerite & Anlagen

@ Verlade- und Transportmittel miissen regelmiRig auf Funktionstiichtigkeit, Dichtheit und
Sauberkeit tiberpriift werden.

® Hydraulikschlduche aller Maschinen miissen in Ordnung sein und diirfen kein Hydraulik-Ol1
verlieren (Kontaminations- und Verschleppungsgefahr).

@ Die Batterien der Stapler diirfen keine Siure verlieren und die

@ Maschinen sind vor dem Befahren der Gosse zu sdubern, um eine Verschmutzung des Gos-
senbereichs und des Bio-Getreides zu vermeiden.

@ Gossenim Auenbereich sind nach deren Beniitzung immer abzudecken.

@ Dergesamte Ubernahmebereich und alle Gerite miissen vor jedem Kulturwechsel griindlich
von der vorherigen Kultur gereinigt werden, damit es zu keiner Vermischung unterschiedli-
cher Kulturen kommen kann (Achtung bei Roggen in Dinkel oder Sonnenblumen in Gerste).

2.2.4 Keller bzw. Untergeschof}

@ Kellerriume und Elevatorgrube sind moéglichst trocken zu halten.
@ Die Elevator Fiie miissen in den Reinigungsplan aufgenommen werden und sind regelmifRig
zu reinigen. Die Reinigungsschritte miissen regelmafiig dokumentiert werden.

2.2.5 Briickenwaage

@ Die Waage muss gemif vorgegebenen Intervallen geeicht werden.
@ Der Bereich der Waage ist sauber zu halten.

2.2.6 Analyseraum

Im Analyseraum ist die Sauberkeit ganz besonders wichtig, damit es zu keinen falschen Ergebnis-
sen kommt. Folgende Punkte sind zusatzlich zur allgemeinen Reinigung einzuhalten:

Bei Bedarf sind Analysegerate mehrmals tdglich zu reinigen.

Es diirfen wahrend der Bedienung der Analysegerite keine Speisen und Getranke konsumiert
werden und es ist auch untersagt auf den Analysegeriten Speisen und Getrinke abzustellen.
Betriebsfremden Personen ist das Hantieren mit den Analysegeriten strengstens untersagt.
Fiir Mitarbeiter besteht strengstes Rauchverbot im Analyseraum.

Untersuchungsablidufe und Bedienungsanleitungen miissen im Analyseraum aufliegen.

Alle in Verwendung befindlichen Geradte miissen voll funktionstiichtig und gewartet sein.
Analysegeriate miissen laufend mit Vergleichsmustern abgestimmt / geeicht werden.

2.2.7 Lagerung und Riickstellmuster

@ Die Muster sind so zu lagern, dass sie problemlos wiedergefunden werden.
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@ Die Muster sollen trocken, dunkel, kithl und schidlingsgeschiitzt in einem geeigneten Raum
bzw. Lagerort gelagert werden (z.B.: Plastikregentonnen, Plastikkisten, Blechspinte, Weinle-
sekiste). Nassmaismuster werden am Besten in Gefriertruhen gelagert.

@ Esdirfen nur Mittel zur Schidlingsbekdmpfung verwendet werden, die im Biobereich zuge-
lassen sind (InfoXgen Katalog).

2.2.8 Aufbereitungs- und Lagereinheiten

@ Die Verteilersysteme sind regelméRig zu reinigen (z.B. Drehrohr-Verteiler).
@ Reinigungsabginge sind regelmifig zu entfernen und auferhalb des Silos in einem dafiir
vorgesehenen Behilter zu lagern und zu kennzeichnen.

2.2.9 Auflenbereich

In der Nahe des Bio-Lagers sind keine Betriebsmittel aus dem konventionellen Bereich z.B.:
Diinge-, Beiz- und Pflanzenschutzmittel und auch keine Baustoffe wie z.B.: Zementsidcke oder
dhnliches zu lagern (Verschleppungsgefahr).

2.3 Schadlingsbekampfung

Der Zweck der Schidlingsbekampfung ist die Vermeidung von Massenverlusten und Qualitats-
minderungen der Ware. Dafiir ist es notwendig gezielte Mafnahmen zur Vorbeugung durchzu-
fithren, um einen moglichen Befall friithzeitig zu erkennen, zu bekdmpfen und Schidlinge fern-
zuhalten.

Bio-Getreide darf aber nicht mit dem, im konventionellen Bereich iiblichen Begasungsmitteln
wie zum Beispiel Phosphorwasserstoff behandelt werden. In den folgenden Kapiteln werden die
Moglichkeiten fiir die Schadlingsbekdmpfung im Bio-Bereich aufgezeigt.

2.3.1 Schiddlinge

Bereits ein lebender Kafer wird als Schidlingsbefall gewertet und muss sofort behandelt werden.
Es gibt unterschiedliche Arten / Gruppen von Schédlingen und es ist besonders wichtig die Kafer
richtig zu bestimmen und in die jeweilige Gruppe einzuordnen, damit die richtigen Mafinahmen
durchgefiihrt werden kénnen.

2.3.2 Moglichkeiten der Schadlingsbekimpfung

Eine Behandlung des Getreides gegen Schidlinge darf nur in Absprache mit der Kontrollstelle
und dem Lizenznehmer der BIO AUSTRIA Marketing GmbH durchgefiihrt werden. Bei einem
festgestellten Schidlingsbefall miissen Details zur bestméglichen Bekdampfung von dem Lizenz-
nehmer der BIO AUSTRIA Marketing GmbH und/oder der Kontrollstelle eingeholt werden. Aus-
nahmen (laut EU-Bio-Verordnung) von den in dieser Verordnung definierten Mitteln der Schid-
lingsbekdmpfung unterliegen der Genehmigung durch den Lizenznehmer der BIO AUSTRIA
Marketing GmbH und der Bio-Kontrollstelle.

Da es im Bio-Bereich schwierig und kostenintensiv ist einen Schadlingsbefall zu bekdmpfen, sind
vorbeugende Mafinahmen der wichtigste Punkt um dieser Problematik zu entgehen. Oberstes
Gebot dabei ist die Sauberkeit der Lagerstelle. Dazu ist es notwendig die unter Punkt 5 genannten
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Vorgaben fiir die Reinigung einzuhalten. Durch geeignete Kithlung kann ein bestehender Schad-
lingsbefall eingeddammt bzw. das Risiko eines Befalles vermindert werden.

Bei einem vollen Silo besteht die Mdglichkeit mit inerten Gasen zu arbeiten. Dafiir stehen zwei
Varianten zur Verfiigung: die Begasung mit Stickstoff oder die mit CO2.

Eine Leerraumbehandlung muss vor der Anwendung von der Kontrollstelle freigegeben werden.
Die Freigabe zur Leerraumbehandlung wird von der Kontrollstelle via E-Mail tibermittelt, nach
dem sichergestellt ist, dass alle notwenigen Mafinahmen zur Verhinderung der Kontamination
von Bio-Ware erfiillt werden.

2.3.3 Befallsermittlung

Bereits ein Schidling wird bei den laufenden Kontrollen als Befall gewertet, da von den Abneh-
mern/Kunden Partien ohne lebende Schidlinge gefordert werden.

Erkennungsmerkmale von Schadlingsbefall sind:

Frafl Schaden

Angestochene Korner

Kiferfund (tot oder lebendig)

Siebung durch Kéifersiebe

Temperaturmessungen

Untypischer Geruch

Aufstellen von Kéderboxen und Klebefallen fiir Motten

2.3.4 Nager- und Vogelkontrolle

Die Nager Kontrolle beinhaltet die Aufstellung von ausreichenden Kéderboxen zum Schadlings
Monitoring und die regelmafiige Wartung und Dokumentation. Es diirfen nur Blockkdder ver-
wendet werden und es ist unbedingt notwendig die Kéderboxen an relevanten Stellen auch fix in
den Lagerstellen zu befestigen — mit Rentokill wegen gesetzlicher Vorgaben Riicksprache halten.

Die Lagereinheiten sind so zu gestalten, dass ein Eindringen von Vogeln bestméglich verhindert
wird. Speziell der Dachbereich (Vordach) ist regelmifig auf ausreichenden Schutz vor Végeln zu
iberpriifen.

Der Gossen- und Ubernahmebereich ist so zu gestalten, dass den Végeln keine Sitzmdglichkeit
iiber dem Getreide geboten wird.
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2.3.5 Dokumentation

Ein Schadlingsbefall muss sofort dem QM-Beauftragten des Lizenznehmers der BIO AUSTRIA
Marketing GmbH bekanntgegeben werden.

Die Durchfithrung von Schadlingsbekimpfungsmafinahmen und die verwendeten Schidlingsbe-
kampfungsmittel sind ausreichend zu dokumentieren (wenn méglich im elektronischen Riick-
verfolgbarkeitssystem).

3 Bio-Lagerstelle

Bei Lagerstellen ist die rdumlich technische Trennung zwischen Bio und konventionell von der
Einlagerung bis zur Auslagerung einzuhalten.

Einer Kontamination von Bio-Getreide mit Staub aus dem konventionellen Lagerstellen-Bereich
ist hochste Aufmerksamkeit zu schenken und muss bestmoglich verhindert werden, weil im
Staub die hochsten Gehalte an Pestiziden und Pflanzenschutzmitteln zu finden sind.

Esist strengstens untersagt, mit Beizmittel kontaminierte Arbeitsgerite, wie Schaufeln, Besen
usw. im Bio-Silo zu verwenden bzw. mit biologischem Getreide in Kontakt zu bringen. Wenn sich
die Beizanlage in den Radumlichkeiten des Bio-Getreidelagers befindet ist dies baulich so zu tren-
nen, dass keine Kontamination des Bio-Getreides durch Verschleppung von Staub erfolgen kann.
Grundsatzlich ist die Lagerung von Beizmitteln und eine Beizung des Getreides in der Bio-Lager-
stelle verboten.

4 Wareniibernahme

Wichtig bei der Wareniibernahme ist die Erkennung von nicht entsprechenden Partien an Bio-
Getreide, -Olsaaten, und —Futtermitteln. Aus diesem Grund muss bei der Ubernahme eine visu-
elle und sensorische bzw. analytische Eingangspriifung laut Qualitadtskriterien des Lizenzneh-
mers der BIO AUSTRIA Marketing GmbH erfolgen. Weiteres kann eine Einlagerung nur erfolgen,
wenn der Landwirt und die gelieferte Menge bereits im elektronischen Riickverfolgbarkeitssys-
tem durch die Kontrollstelle freigegeben wurde. Von der angelieferten Menge wird ein Muster
gestochen, die Qualitdt der Ware festgestellt und anschlieflend das Ergebnis im elektronischen
Riickverfolgbarkeitssystem erfasst. Aufgrund der hinterlegten Qualitdtskriterien im elektroni-
schen Riickverfolgbarkeitssystem wird die Lieferung eingeteilt und in leere oder gleichwertige
Lagerzellen zugeteilt. Der Ubernehmer der Ware in der Lagerstelle ist fiir die Deklaration des Bio-
Getreides und die Einteilung in die jeweiligen Qualitatskriterien zustindig und ist fiir diese Ent-
scheidungen auch verantwortlich.

Auf den Eingangswiegescheinen ist unbedingt der Lagerort (Zelle, Halle etc.) zu vermerken.

4.1 Eingangspriifung

4.1.1  Musterentnahme — Einlagerung
Jede angelieferte Fuhre ist als eigene Partie zu sehen, welche nach den unten genannten Vorga-

ben bemustert und analysiert werden muss.
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Die Musterziehung hat nach ICC-Standard Nr. 101/1 mit einem Probestecher an den vorgegebe-
nen Einstichstellen laut Skizze zu erfolgen:

Waggons oder LKW
bis 15 t
5 Probestellen

Waggons oder LKW
15bis30°t
8 Probestellen

H
_

Waggons oder LKW
. . 30 bis 50 t

. . . 11 Probestellen
| N B B

Die Musternahme erfolgt je nach Gewicht der Ladung und GrofRe des Transportmittels. Der Pro-
bestecher muss so lang sein, dass bis auf den Boden des Anlieferfahrzeuges gestochen werden
kann. An den vorgegebenen Einstichstellen muss mit dem Probestecher senkrecht eingestochen
werden.

Bevorzugt wird ein automatischer Musterstecher, weil dadurch eine objektive Beprobung ge-
waéhrleistet werden kann.

Falls es aufgrund der Bauweise des Transporters oder aus praktischen Griinden nicht oder nur
unter grofem Aufwand moglich ist, die Beprobung nach diesem Schema durchzufiithren, kann
die entsprechende Anzahl an Proben auch wihrend der Entladung gezogen werden. Dabei ist je-
doch auf eine gleichméafige Verteilung der Probenziehung auf den gesamten Entladevorgang zu
achten.

Aus den Teilmustern wird anschlieflend ein Sammelmuster gezogen und zur Beurteilung heran-
gezogen.

Die bei der Anlieferung gezogenen Muster werden zu einem Mischmuster vereint, wovon min-
destens ein Riickstellmuster zu je ein kg angefertigt werden. Bei Auslagerung miissen mind. 2
Riickstellmuster gezogen werden, aufler es werden weniger als 25 to ausgelagert. Die restliche
Probenmenge wird zur Qualititskriterien-Analyse herangezogen.Die Proben diirfen nur in neut-
ralen Mustersdacken oder in Mustersicken mit dem Logo des BIO AUSTRIA Marketing GmbH Li-
zenznehmers aus Kunststoff (Debasafe) aufbewahrt werden. Mustersicke von fritheren Aufkiu-
fern/Vermarktern diirfen nicht mehr verwendet werden. Die Beschriftung der Mustersickchen
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findet mittels Ausdrucks (Etikett) aus dem elektronischen Riickverfolgbarkeitssystem statt. Dafiir
kann es im elektronischen Riickverfolgbarkeitssystem einen Button ,Etiketten“ woraus diese aus-
gedruckt und auf die Sacke geklebt werden kénnen.

Die Muster miissen mindestens ein Erntejahr aufbewahrt werden. Eine Entsorgung ist mit dem
Qualitatsmanager des Lizenznehmers der BIO AUSTRIA Marketing GmbH abzuklaren.

Der Umgang mit Lagermustern wird im Kapitel 6.1 behandelt.

4.2 Qualititskriterien

Fir die Qualitatskriterien gelten die Grenzwerte, die im Dokument ,,Qualitédtskriterien des BIO
AUSTRIA Marketing GmbH Lizenznehmers* festgelegt wurden.

Die Ergebnisse der Qualitatsfeststellung miissen im elektronischen Riickverfolgbarkeitssystem
pro Anlieferungspartie aufgezeichnet werden.

Die Qualitatskriterien der BIO AUSTRIA Marketing GmbH Lizenznehmer sind auch in der Lager-
stelle auszuhdngen, damit sich auch die Landwirte dariiber informieren kénnen. Der Aushang
muss bis spatestens 31. Mai erfolgen.

Bei erheblichen Abweichungen (Dumpf-Geruch, Steinbrand, usw.) von den Grenzwerten hat die
Lagerstelle die Méglichkeit die Ware zu stofen. Bei einer vorbehaltlichen Ubernahme der Ware
wird diese separat gelagert und nach Absprache mit dem Qualitdtsmanager behandelt. Diese Ab-
weichungen, Kontrollen, bzw. Behandlungen sind im elektronischen Riickverfolgbarkeitssystem
festzuhalten. Gegebenenfalls ist die Ware im elektronischen Riickverfolgbarkeitssystem voriiber-
gehend zu sperren.

2.1 Zugelassene Priifmittel zur Qualititsiiberpriifung

4.
@ Kleinaspirateur

@ Feuchtigkeitsmessgerite

@ Fallzahlmessgerit (nach ICC)
@ Hektolitergewichtswaage

@ Siebmaschine (Sortimat)

@ Proteinbestimmungsgerit

Jede Lagerstelle muss mit den genannten Gerdten ausgestattet sein, damit eine ordnungsgemafie
und vollstindige Qualitadtsiiberpriifung gewihrleistet werden kann. Nach Absprache mit dem Li-
zenznehmer der BIO AUSTRIA Marketing GmbH besteht in Sonderfillen auch die Moglichkeit
bei fehlenden Geréten die Untersuchungen in einer benachbarten Lagerstelle durchfithren zu las-
sen oder die Proben an ein akkreditiertes Labor zu senden.

Gerate mit Eichpflicht miissen innerhalb der gesetzlich festgelegten Intervalle in einem akkredi-
tierten Labor geeicht werden, welches im BIO AUSTRIA Ackerfriichtestandard gelistet ist. Alle
Untersuchungen miissen fachgerecht durchgefiihrt werden.
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Aus dem Durchschnittsmuster, welches mit Hilfe des Stechers gezogen wurde ist ein kg der Probe
auszuwiegen. Diese Probe muss anschlieffend durch den Probeaspirateur gesiebt werden. Bei der
Probeaspiration miissen die gleichen Siebe, wie unter Punkt 6.1. Aspiration abgebildet verwendet
werden.

5 Aufbereitung und Lagerung

Samtliche Behandlungen des Getreides wie Umlagerungen, Verschneidungen usw. miissen im
elektronischen Riickverfolgbarkeitssystem dokumentiert werden.

5.1 Aspiration

Bei der Aspiration werden je nach Kultur Schlitzsiebe und/oder Rundlochsiebe verwendet. Aus
der folgenden Tabelle ist ersichtlich bei welcher Kulturart welches Sieb mit welcher Siebstarke
empfohlen wird. Eine Tabelle mit der zu verwendenden Siebgrdfie muss in jeder Lagerstelle aus-

gehiangt werden.

Siebung

Kultur

Schlitzsieb < 2,0 mm und > 5,0 mm

Weizen, Durum, Gerste

Schlitzsieb < 2,0 mm und Rundsieb > 12,0 mm

Dinkel, Sonnenblume

Schlitzsieb < 1,8 mm und > 5,0 mm

Roggen, Hafer, Triticale

Rundsieb < 4,5 mm und > 12,0 mm

Mais

Schlitzsieb < 1,6 mm und Rundsieb > 3,25 mm

Hirse

Rundsieb < 4,5 mm und > 12,0 mm

Erbse, Sojabohne

Rundsieb < 4,5 mm und > 14,0 mm

Ackerbohne
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5.2 Trocknung, Beliiftung und Kithlung

In den Bio-Lagerstellen diirfen nur Kulturen tibernommen werden, die auch in der eigenen Bio-
Lagerstelle getrocknet werden kénnen bzw. wenn schon im Voraus abgeklart wurde wo das Bio-
Getreide getrocknet werden konnte.

Wenn bei der Feststellung der Qualitédtskriterien zu hohe Feuchtigkeitsgehalte festgestellt wer-
den, welche die vorgegebenen Grenzwerte iiberschreiten, ist die betroffene Partie getrennt von
bereits trockener zu lagern und fachgerecht zu trocknen. In Tabelle 2 sind die jeweiligen Tempe-
raturen fiir die Trocknung in Abhingigkeit mit der Einlagerungsfeuchte des Getreides eingetra-
gen. Die Trocknungstemperaturen unterscheiden sich auch je nach Kulturart. Brotweizen mit ei-
ner Feuchtigkeit von 16% soll zum Beispiel mit 55 °C getrocknet werden. Je héher die Feuchtig-
keit desto niedriger muss die Temperatur bei der Trocknung sein, damit diese so schonend wie

moglich stattfindet.

Trocknungsvorginge bzw. Getreidemanipulationen miissen dokumentiert werden (wenn mog-
lich auch im elektronischen Riickverfolgbarkeitssystem).

Korneingangs- Brotweizen in °C Roggen, Hafer, Getreide mit erfor-
feuchte in % (max.) Gerste als Markt- derlich hoher Keim-
ware in °C (max.) fihigkeit in °C
(max.)

bis 16 55 65 49

bis18 49 59 43

bis 20 43 53 38

bis 22 37 47 34

bis 24 35 40 30

Eine Beliiftung muss nur bei Bedarf durchgefiihrt werden. Dies kann durch Beliiftung und/oder
Umziehung bzw. Kithlung gewéhrleistet werden. Dabei ist folgendes zu beachten:

- Trockenes Getreide niemals mit feuchter Luft beluften

- Kiihles Getreide niemals mit warmer Luft beliiften

Speziell bei der Braugerste muss sichergestellt werden, dass die Keimfahigkeit der Ware erhalten

bleibt.
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5.3 Lagermuster

Wenn von dem Lizenznehmer der BIO AUSTRIA Marketing GmbH ein Zellendurchschnittsmus-
ter angefordert wird, ist fiir die Musterziehung folgende Vorgehensweise einzuhalten:

Vor der Musterziehung ist das Bio-Getreide einem Umzug zu unterziehen, wobei gleichmaRig
liber diesen Zeitraum verteilt Stiche an einer geeigneten Stelle entnommen werden miissen.

Lagermuster werden von dem Lizenznehmer der BIO AUSTRIA Marketing GmbH, wenn notwen-
dig angefordert und die benétigte Menge bekannt gegeben.

6 Auslagerung

6.1 Auslagerungsmuster

Die Auslagerungsmuster sind nach dem Schema unter Punkt 4.1.1 Musternahme Einlagerung zu
ziehen. Bei der Auslieferung des Getreides ist immer ein Riickstellmuster zu ziehen.

Bei einer Abgabemenge < 5to kann ein repréasentatives Durchschnittsmuster aus der gesamten
Partie genommen werden.

Beilangerer Lagerdauer wird je nach Art der Lagerung in regelmifligen Abstinden ein neues re-
prasentatives Muster gezogen.

Die Muster miissen mindestens ein halbes Jahr aufbewahrt werden. Eine frithere Entsorgung ist
mit dem Qualitdtsmanager des Lizenznehmers der BIO AUSTRIA Marketing GmbH abzuklédren.

7 Anforderungen an das Fahrzeug und den Transportraum

Fir Lieferungen von Getreide fiir den Lizenznehmer der BIO AUSTRIA Marketing GmbH sollen
keine Schubbodenfahrzeuge oder Aufleger mit dhnlichen, nicht kontrollierbaren Zwischenrau-
men verwendet werden.

Das Getreide muss vor Nésse und biologischen, chemischen und physikalischen Kontaminatio-
nen ausreichend geschiitzt werden. Planen miissen wasserdicht sein, die Ladefliche sauber (auch
staubfrei), der Laderaum lebensmitteltauglich und in einem einwandfreien Zustand sein (keine
Locher usw.).

Das Fahrzeug sowie alle mit dem Produkt in Berithrung kommenden Hilfsmittel (Plane) miissen
dazu geeignet sein, Lebensmittelrohstoffe zu transportieren.

7.1 Anforderungen an die Dokumente

Die letzten 3 Vorfrachten miissen unbedingt am Lieferschein angegeben werden. Weiteres miis-
sen auch das Kennzeichen des Transportfahrzeuges und die Spedition am Lieferschein dokumen-
tiert werden.
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7.2 Anforderungen an die Reinigung

Samtliche Transportmittel (auch Fremdfahrzeuge) wie Anhinger, LKW, Container miissen In-
nen und Auflen sauber sein. Nach jedem Produktwechsel ist das Transportfahrzeug griindlich mit
dem Besen (ausgekehrt), Luftdruck oder mit dem Hochdruckreiniger zu reinigen und zu trock-
nen.

Die Sauberkeit des Transportmittels muss dem Reinigungsintervall entsprechen!
Beim Einsatz von Reinigung- und Pflegemitteln ist darauf zu achten, dass nur lebensmittelver-

tragliche Produkte verwendet werden (siehe InfoXgen Katalog https://www.infoxgen.com/bio-
betriebsmittel-neu/

7.3 Anforderungen an die 3 Vorfrachten

Bei den letzten drei Vorfrachten diirfen nur Waren aufgefiihrt sein, die der Positivliste entspre-
chen. Gentechnisch verinderte Produkte, sowie Risikoprodukte unter den drei letzten Vorfrach-
ten sind unzuléssig! — Riicksprache mit Kontrollstelle (ggf Nassreinigung Mais, Raps, Soja nicht
aus AT).

7.4 Allgemeine Anforderungen

Mit den Transport-Fahrzeugen werden nur lebensmittelvertragliche Produkte transportiert. Mit
den Transportmitteln darf keines der nachfolgenden Produkte beférdert werden:

@ Giftige oder gesundheitsgefihrdende Materialien (z.B.: Glas, Metallspine, Asbest und asbest-
haltige Materialien, Klirschlamm, gebeiztes Saatgut)

@ Stark riechende Materialien (z.B.: Stallmist, Lebendvieh, Schlachtabfille) oder verdorbene
Lebensmittel

@ Materialien, die mit fiir die menschliche Gesundheit schidlichen Mitteln behandelt wurden
(Z.B: mit Holzschutzmitteln behandeltes Holz)

7.5 Lieferpapiere

Folgende Papiere muss der Frachtfithrer beim Transport mit sich fithren:

® Lieferschein
@ Muster
@ Frachtpapier

Die Frachtpapiere miissen gemeinsam mit der Ausgangsmeldung unverziiglich an den Lizenz-
nehmer der BIO AUSTRIA Marketing GmbH gesendet werden. Etwaige Valutaverluste, welche
durch eine verspitete Einsendung entstehen, gehen zu Lasten des Absenders.

7.6 Identitit des Fahrers / Fahrzeug

Bei jeder Beladung sind unbedingt die Spedition und die Kennzeichen des Fahrzeuges inkl. Anha-
nger zu notieren.
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Bei innergemeinschaftlichen Transporten (z.B.: Deutschland), soll die Identitit des Fahrers fest-
gehalten werden. Das Festhalten der Identitdt des Fahrers kann durch eine Kopie des Fithrer-
scheins oder durch Festhalten der Fithrerscheindaten (Name, Ausweisnummer, ausstellende Be-
hérde, Ort und Datum der Ausstellung) erfolgen.

8 Produktsicherheitssystem nach HACCP

Das Ziel ist es, ein System zur Minimierung von Gesundheitsrisiken zu schaffen, die wihrend des
Umganges mit zum spateren Verzehr bestimmtem Getreide entstehen kdnnte. Grundsatzlich
handelt es sich bei Getreide um einen nicht leicht verderblichen, und somit leicht lagerfihigen
Rohstoff, wenn die Grenzwerte fiir Feuchtigkeit und Temperatur in Abhingigkeit von der ge-
wiinschten Lagerdauer eingehalten und Kontaminationen mit Stoffen, die die Genusstauglich-
keit beeintrachtigen vermieden werden.

Diese Verfahrensanweisung beschreibt die Lenkung von Fehlern und mdglichen Risiken fiir die
Sicherheit von Lebens- und Futtermitteln, das Vorschlagswesen und die Mafinahmen, die zur
laufenden Verbesserung des QM-Systems fithren. Verbesserungsmafinahmen dienen dazu, mog-
liche Fehlerursachen vor Auftreten eines Fehlers zu erkennen und zu beseitigen oder durch Ver-
besserungen jeglicher Art zur Steigerung der Kundenzufriedenheit und Optimierung der Ergeb-
nisse beizutragen.

Jede Qualitdtsabweichung ist konsequent zu behandeln, da diese zur Kundenzufriedenheit bei-
tragt. Korrektur- und Vorbeugungsmafinahmen miissen primar die Ursachen und nicht die fest-
gestellten / potentiellen Fehler behandeln. Die getroffenen Mafinahmen miissen dem Probeum-
fang und den vertretbaren Risiken entsprechen. Die festgelegten Anderungen sind schriftlich zu
dokumentieren und der Bio-Verantwortliche ist iber jede Korrektur- und Vorbeugungsmaf-
nahme mit einer Kopie des Vordrucks zu unterrichten.

Fehler im Sinne der Verfahrensanweisung kénnen sein:

Kundenreklamationen

Fehlerhafte Produkte

Fehlerhafte Arbeit von Lieferanten, Speditionen u.a. Dienstleistern
Sonstige Vorschldge, Beschwerden und Anregungen aus Mitarbeiterkreisen

Risiken fiir die Lebens- und Futtermittelsicherheit

Suche nach Fehlerursachen und deren Beseitigung.
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Auffinden moglicher Fehlerquellen bereits vor Auftreten eines Fehlers bzw. allgemeine Verbes-
serungsmafinahmen kann auch Konsequenz einer Korrekturmafinahme sein.

Mafinahmen, die unmittelbar nach bekannt werden eines Sachverhaltes ergriffen werden, um
weitere Schiden an Mensch, Tier, Umwelt oder Sache zu verhindern.

Jeder Mitarbeiter ist berechtigt und verpflichtet, auf Sachverhalte aufmerksam zu machen welche
bereits Fehler / Risiken sind oder durch die Fehler / Risiken entstehen kénnen. Hierbei ist es un-
erheblich, ob Fehler durch einen externen Kunden (Reklamationen) oder durch den Mitarbeiter
selbst festgestellt wurden.

Grundsatzlich muss jeder Mitarbeiter, der eine Abweichung oder einen Fehler / Risiko feststellt,
sofort schiitzende Mafinahmen ergreifen (z.B. Kennzeichnung und Sperrung) und den Fehler /
Risiko an den fachlich Vorgesetzten melden.

9 Notfall

9.1 Krisenplan
Bei VerstoR gegen die Anforderungen der Verordnung (EU) 2018/848 (EU-BIO-Verordnung)

® Vermischung von konventionellen und biologischen Erzeugnissen wihrend der Lagerung,
Aufbereitung oder Verarbeitung.

@ Bio-Status des Erzeugnisses kann nicht zweifelsfrei festgestellt werden.

@ Alle Gegebenheiten, die die Produktion und die rechtzeitige Auslieferung von Erzeugnissen
in entsprechender Qualitat bzw. in 100 % gesicherter biologischer Herkunft behindern bzw.
verhindern.

@ Feststellung nach Auslieferung von Produkten, dass die gelieferten Waren beziiglich biologi-
sche Herkunft gemif Verordnung (EG) Nr. 834/2007 méglicherweise nicht in Ordnung ist.

@ Beispielhafte Griinde fiir ein Nicht-Entsprechen der Verordnung (EG) Nr. 834/2007 sind:

- Feststellung, dass ein oder mehrere Rohstoffe in einem Produkt verwendet wurden,
die nicht biologischer Herkunft sind.

- Die Feststellung, dass Produkte gesetzlich festgelegte Hochstwerte iberschreiten.

- Verunreinigung der Ware durch unzulissige Stoffe (z.B. Ol durch Platzen von Hyd-
raulikschliuchen, Diingemittel, Beizmittel etc.).

- Ware entspricht nicht den hygienischen Anforderungen.

- Entsprechende Feststellungen und Mitteilungen von Kontrollstellen oder Vorliefe-
ranten.
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Vorgangsweise bei Bekanntwerden eines Krisenfalles

Das Getreide ist umgehend durch den zustindigen Silomeister vorlaufig zu sperren (Sperre
der Silozelle) bzw. von den restlichen, konformen Erzeugnissen getrennt zu halten. Laufende
Verarbeitung/Aufbereitung/Verladung/...der Ware wird vorldufig gestoppt.

Bei Waren in Silozellen erfolgt die Sperrung nach Mdéglichkeit mittels Anbringung eines Ver-
merks/einer Markierung in der Zellenkodierung und durch Anbringen eines Vermerks auf
der entsprechenden Schalttafel bzw. der Steuerungseinheit der Anlagen.

Bei Sackware erfolgt die Sperrung durch Anbringen eines deutlich sichtbaren Sperrvermerks.
(A4-Format! ev. Transport ins Sperrlager)

Kennzeichnung der bereits produzierten, betroffenen Ware bzw. auch der gerade im Produk-
tionsprozess befindlichen Erzeugnisse durch den zustdndigen Silomeister.

Nach Uberpriifung der Sachlage wird durch die Bio-Kontrollstelle in Abstimmung mit dem
Krisenteam und dem Lizenznehmer der BIO AUSTRIA Marketing GmbH die weitere Vor-
gangsweise festgelegt.

Uberpriifung, welche Chargen (Zellen) betroffen sind.

Uberpriifung, ob bereits Ware aus den betroffenen Chargen (Zellen) ausgelagert wurde.
Wenn ja, Feststellung, welche Kunden wann mit welchen Chargennummern (Lieferschein-
nummer, Zellennummer) beliefert wurden.

Bei Feststellung eines Verstofles gegen die VO (EG) Nr. 834/2007, wird die bereits produzierte
Ware endgiiltig fiir den biologischen Vertrieb gesperrt. Nach Entfernung des Hinweises der
biologischen Landwirtschaft kann die Ware als konventionelles Erzeugnis vertrieben werden.
Hat bereits eine Auslieferung der verunreinigten Erzeugnisse stattgefunden, hat eine sofor-
tige Information der betroffenen Abnehmer der betroffenen Charge(n) zu erfolgen, mit dem
Hinweis, dass bis zur endgiiltigen Klarung des Verdachtes Verarbeitungsprodukte aus den be-
troffenen Chargen bzw. Lieferungen nicht mit dem Bio-Hinweis in Verkehr gebracht werden
diirfen. Die Information soll auf jeden Fall schriftlich erfolgen, wenn moglich zusatzlich auch
telefonisch.

Die weitere Vorgehensweise wird von der Kontrollstelle oder dem Lizenznehmer der BIO AUS-
TRIA Marketing GmbH an die betroffene Lagerstelle mitgeteilt und kann von der Freigabe der
Ware bis hin zur Riickholung/Abwertung der Ware fithren.

Alle Entscheidungen des Krisenstabes bzw. der Geschiftsfithrung der Lagerstelle sind schriftlich
zu dokumentieren.
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