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Bio aktuell

Klima / EU-Renaturierungsgesetz / Neue Gentechnik

Im Juli 2023 erlebte die Nordhalbkugel die heifesten
Wochen seit Beginn der Messgeschichte. Die Ara der
globalen Erwdrmung sei vorbei, ,,die Arades globalen
Kochens ist gekommen", sagt UN-General Ant6nio
Guterres. Tagtéglich erleben wir auf unseren Hofen das
sich andernde Wetter und Klima. Die Politik scheint wie
geldhmt und um Antworten verlegen, entsprechend
notwendige Mafinahmen scheinen nicht durchsetz-
bar. Wahrend Klimaaktivist:innen den Politiker:innen
Nichtstun vorwerfen, sind es die Biobduerinnen und
Biobauern, die tiglich aktiven Klimaschutz betreiben

— Kreisldufe werden geschlossen, Betriebsmittel und
Energie gespart und wertvolle CO2-Speicher geschaffen.

Zum Sommerbeginn wurden auf europdischer Ebene
etliche Gesetzesvorschlage vorgelegt, die weitrei-
chende Konsequenzen fiir die Landwirtschaft hétten.
In manchen Teilen Europas hat ,die“ Landwirtschaft
iibers Ziel ,hinausgeschossen“ — zu hohe Viehbesitze
fithren zu Grundwasser- und Nitratproblemen, letzte
europdische Urwilder werden abgeholzt, die Tier-
haltung ist zusehends industrialisiert und automati-
siert. “Weiter wie bisher” findet gesellschaftlich keine
Akzeptanz und Anerkennung und ist gleichzeitig der
wahre ,Feind“ einer intakten Selbstversorgung und der
bduerlichen Produktion. Eine nachhaltige Erzeugung
hingt von intakten Okosystemen ab und wird nur in
weitestgehender Unabhéngigkeit von ,kiinstlichen®
Ressourcen gelingen — eine verbindliche Gesetzgebung
schiitzt somit unser aller Grundlage! Der Gesetzesvor-
schlag der EU-Kommission zur Renaturierung be-
inhaltet somit durchaus Chancen — zumindest fiir eine
umweltfreundliche Bio-Landwirtschaft...

Klar nein sagen wir zu den Anfang Juli prasentierten
Deregulierungsvorschldgen zur Neuen Gentechnik der
EU-Kommission. Der Vorschlag ignoriert alle wissen-
schaftlich fundierten Risikobedenken und folgt nur
den Argumenten des Biotechnologiesektors. Ausufern-
de Patentierungen auf Pflanzenziichtungen, eine Ver-
unmoglichung der gentechnikfreien Produktion, nicht
abschétzbare Folgen fiir die Umwelt kombiniert mit
nicht geklarten Verantwortungs- und Haftungsfragen
waren die Konsequenzen.

Das Vorsorgeprinzip, das der Biolandbau voraussetzt,
muss gewahrt bleiben. Physiker Schmidl erkldrt, dass
erst Regulierungen und Verbote anregen, (Umwelt-)
Probleme im Zuge der Einfithrung neuer Technologien
auch tatsichlich zu 16sen.

Manuel Kirisits-Steinparzer
Geschaftsfihrung BIO AUSTRIA Vorarlberg
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Vorwort

Mirabai Aberer
BIO AUSTRIA Vorarlberg

Brauchen wir Bewusstseinsbildung?

,» Bio gibt es nicht“ oder ,,Ich kenne jemanden der sagt, sein Nachbar
spritzt heimlich und er ist Bio“ — wiirde ich einen Euro bekom-
men, wenn ich das hore, ware ich jetzt wohl reich.

Uberall wo ich fiir BIo AUSTRIA Vorarlberg im Einsatz bin, setze
ich mich teils lebhaften Diskussionen aus. In diesem Job darf
es dich nicht wundern, dass es immer noch viele Menschen
gibt, die nicht wissen was Bio ist und wofiir Bio steht. Das ist
durchaus verstandlich. Heutzutage méchten sich viele Firmen
als ,,0ko“ verkaufen, denn der allgemeine Druck auf Unter-
nehmen, umweltfreundlicher zu produzieren, wiachst enorm.
Verschiedene Logos, Siegel und Versprechen verunsichern die
Konsument:innen. Ich hore Sitze wie: ,,Da kann man ja nichts
mehr glauben® und ,,Schon wieder ein Skandal“. Immer wieder
hore ich mich sagen: ,,Bei Bio stehen Richtlinien im Hinter-
grund und die werden kontrolliert, ,,Die Begriffe Bio und Oko
sind geschiitzt®, und so weiter.

Deshalb braucht es Bewusstseinsbildung fiir Bio:

Weil Bio komplex ist und Erklarung braucht. Weil viele keinen
Bezug mehr zur Landwirtschaft haben. Weil wir eine 6kolo-
gische Landwirtschaft fiir unsere Zukunft brauchen und Bio
verdam*t nochmal das Beste ist, was wir haben!

Das Team von BIO AUSTRIA setzt sich immer wieder fiir die Bio-

Landwirtschaft ein und redet sich den Mund fusselig. Und ratet
mal — wir tun das gerne z.B. bei Fiihrungen des neuen Bio-Lehr-
pfadsin St. Arbogast, beim Biofest in Feldkirch und, und, und.

Fiir mich endet der berufliche Teil meiner , Bio-Reise“ nach fast
sechs Jahren und ich darf mich herzlich bei einem unglaublich
tollen Team, Chef und Vorstand bedanken. Ganz besonders
danke ich auch unseren Mitgliedern — mit euch war es stets ein
sehr angenehmes Zusammenarbeiten.

Alles Gute wiinsche ich allen Menschen, die fiir und in der Bio-
Landwirtschaft arbeiten — weiter so!

Und ich? Mit Freude beginnt ein neues Kapitel in meinem Le-
ben in der Schweiz. Bewusstseinsbildung fiir Bio werde ich aber
weiterhin privat betreiben — denn wenn es um Bio geht, kann
ich meinen Mund nicht halten.
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Kommentar & Artikel

Auch wenn allseits gerne gejammert wird,
Uberlassen wir dies doch wohl besser

den LW-Politikern in den griinen
Zeitungen und ihren Freunden.

Als Unternehmer hilft mir Jammern nichts,
es ist wie mit dem Geiz, der bekanntlich

nicht arm, aber unwert macht.

Elmar WeiBenbach

Wir miissen uns an die Zukunft anpassen. Sie wird
sich nicht an uns anpassen, denn alle kennen den
Spruch: ,,Wer nicht mit der Zeit geht, der geht mit
der Zeit.“ Die immer schnelllebigere Zeit mit ihrem
immensen Energie- und Ressourcenverbrauch
belastet uns an allen Ecken und Enden. Rezession,
Kriege, Klimakatastrophen, Umweltverschmutzung
usw. sind Themen der heutigen Zeit — waren es aber
in jeder Zeit, nur nicht so nahe bei uns. Der Krieg,
den wir gegen die Natur fithren (auch in der Land-
wirtschaft) bleibt nicht ohne Folgen fiir alle. Mit der
Erdoberfldche ist es wie mit unserer Haut. Wenn

zu viel zerstort wird, stirbt der ganze Organismus.
Die Natur lehrt uns, dass wir uns anpassen miissen.
Grofe (Saurier) und kleine (Schmetterlinge) Arten
sind ausgestorben und sterben aus, wenn wir ihnen
keinen Raum fiirs Uberleben geben.

Unser Betrieb ist laufend in Verdnderung. Mein
Vater hatte 18 Milchkiihe mit Griinland und Mais im
Vollerwerb. Ich habe im Nebenerwerb auf Mutter-
kuhhaltung und Puten umgestellt und mit dem
Dinkelanbau begonnen. In der Fruchtfolge am Acker
war Kleegras und Dinkel im Wechsel, daneben gab
es Dauergriinland. Heute ist unser Betrieb wesent-
lich vielseitiger. Das Risiko wird aufgeteilt. Im
Moment halten wir eine Mutterkuh und 20 Weide-
rinder und im Sommer Puten.

Mitgliederinformation Vorarlberg



Kommentar & Artikel

Wir bauen auf unserem Biobetrieb (seit 1990) Dinkel,
Braugerste, Riebel-Mais, Kartoffeln, Mais-Stangen-
bohnen-Gemenge, Knoblauch, Zwiebeln, Sellerie,
Stuffkartoffeln, Karotten, Bohnen und Bio-Diversi-
tats-Gemenge an. Mein Sohn Christoph nimmt - als
Pflanzenbauer - grofen Einfluss auf die Betriebs-
entwicklung. Es geht ja um seine Zukunft. Wer den
Jungen keine Freiheit gibt, der stirbt aus, das sehen
wir auf vielen Betrieben.

Jeder muss seinen Betrieb nach seinem Umfeld,
seinem Kénnen und seinen Moglichkeiten entwi-
ckeln — jammern fiithrt in die Sackgasse.

Vielleicht machen wir einmal Hafer- oder Dinkel-
milch, Wolfe und Biren fressen wenig Pflanzen.
Esist den Bauern nicht verboten noch besser zu
kooperieren, Ein- und Verkaufsgemeinschaften zu
griinden, Kosten zu sparen und Freizeit zu gewin-
nen. Das Wachsen in die Grofe ist nur eine von vie-
len Moglichkeiten. Ein Leben lang zu jammern ist
auch nur eine Moglichkeit, neben anderen kreativen
Ansitzen, die es gibt.

FOTO: WEISSENBACH

Der Biobetrieb liegt auf 413 MidM und ist mit ver- Ackerbau ca. 8 ha Griinland ca. 8,5 ha
schiedenen Ackerfriichten, Tierhaltung und Gemuse- Gemuse im Folientunnel ca. 0,1 ha Mahwiese mehrschnittig ca. 7 ha
bau breit aufgestellt. Den Betriebsfiihrern Vater Elmar Feldgemise 0,7 ha Streuwiese 1,5 ha
(Freilandbeef-Koordinator) und Sohn Christoph (Lehrer ~ Wintergerste 2 ha
BSBZ: Pflanzen- & Gemisebau in Theorie und Praxis; Winterdinkel 2,1 ha Tierhaltung
Braugerste-Koordinator) sind die vielfaltigen Kulturen Silomais 0,7 ha Rindermast zur Fleischproduktion
ein besonderes Anliegen. So sind sie einerseits Kdérnermais 0,8 ha, ca. 20 Tiere
flexibler, was die Witterungseinflisse betrifft und Speisekartoffeln 0,8 ha (die meisten werden gealpt)
andererseits bei Preisschwankungen belastbarer. Kleegras 0,4 ha und ca. 70 Truthihner.
Biohof WeiBenbach Bleiche 46 TEL +43 5523 56 400

6840 Gotzis elmar.weissenbach@schule.at

KLIMACENT WAS IST DER KLIMACENT? EgE
'5%
UNTERSTUTZE BIOBAUERN
MIT DEINER CO,-ABGABE @ ﬁ
Mein Kostenbeitrag Ein transparentes Ein wirksamer
fiir den eigenen Finanzierungsinstrument politischer Hebel fiir
CO,-FuBabdruck fiir regionale Projekte erforderliche Gesetze

www.klimacent.at
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Immer wieder erreichen uns Anfragen, wie Rinder vor einer Fliegen-, Zecken- und

Bremsenplage geschitzt werden kédnnen. Der Sommer neigt sich zwar dem Ende zu,

aber es gilt: ,,Nach dem Sommer ist vor dem Sommer!"

Insektenstiche und Zeckenbisse sind unangenehm, sie ver-
ursachen Juckreiz und Unruhe, manchmal auch Allergien.

Oft fiihren Stiche auch zu Infektionen und Schmerzen und

in Folge dessen zu gestresstem Verhalten. Einige Plagegeister
iibertragen zusatzlich Krankheiten wie Augenentziindungen,
Euterentziindungen, Schmallenberg-Virus, Blauzungenkrank-
heit oder Piroplasmose.

Stechende Fliegen saugen mehrere Male pro Tag.

Nicht stechende Fliegen ernédhren sich von Sekreten aus
natiirlichen Kérperéffnungen, aus Hautverletzungen und
aus nachblutenden Stichen. Beide sind auf Eiweifie zur
Brutentwicklung angewiesen.

Zum Vertreiben von Insekten und Zecken konnen einerseits
natiirliche Wirkstoffe verwendet werden. Solche Repellents
sind eher vertreibend und nicht abtétend. Die Wirkung ist vor-
beugend, z.B. fiir ruhiges Melken. Die Wirkdauer ist kurz
(1 Stunde - 1 Monat), weil die Wirkstoffe schnell abgebaut
werden oder - wie bei dtherischen Olen - fliichtig sind.

Dafiir gibt es mit den natiirlichen Wirkstoffen kaum Umwelt-
probleme und sie sind meist biotauglich.

Die Kuh mit verdiinnten dtherischen Olen von Lavendel, Pfef-
ferminze, Zitrone, Eukalyptus oder Lorbeer einspriihen.

Dr. Elisabeth Stéger
& Florian Vinzenz

Im Betriebsmittelkatalog 2023 (S. 74) finden sich Fertigpriparate
mit natiirlichem Pyrethrum oder Geraniol (z.B. Reudanon®
oder Insect Blocker). Diese Priparate sind biotauglich und kén-
nen am Tier angewendet werden. Gute Erfahrungen wurden
auch mit dem Rinderfluid von der Fa. Tiroler Stein6l gemacht.
Das Praparat kann auf Tiere aufgetragen oder auf einen Lappen
geschiittet und aufgehdngt werden.

Wenn die biotauglichen Mittel nicht ausreichen, dann kénnen
am Biobetrieb vom Tierarzt Arzneimittel gegen Insekten und
Zecken verschrieben werden. Dabei handelt es sich um synthe-
tische Pyrethroide (Pestizide), die abtétend und vertreibend
wirken. Der Vorteil ist eine langere Wirkdauer — manchmal
reicht das Mittel fiir eine ganze Weidesaison. Der Nachteil

ist die Umweltgiftigkeit fiir Bienen, Fische und Dungkéfer.

Bei unsachgeméfier Anwendung sind auch Vergiftungen der
Rinder méglich. Manchmal sind die Lastlinge bereits resistent
gegen diese Wirkstoffe.

Die Anwendung erfolgt als Fliegenohrmarken (z.B. Auriplak,
Flectron) oder als Aufgussmittel (z.B. Butox, Deltanil). Die War-
tezeit betragt konventionell o Tage. Fiir Biobetriebe betragt die
Wartezeit 48 Stunden auf Milch und Fleisch ab dem Zeitpunkt
der Anwendung.

Mitgliederinformation Vorarlberg



Wer seine Tiere auf die Alpe bringt, hat den Vorteil,
dass in héheren Lagen der Insektendruck deutlich
niedriger ist. Die kiithleren Temperaturen sorgen fiir
weniger rasche und starke Vermehrung.

Kriebelmiicke
Die Kriebelmiicke fliegt am starksten um die Mittags-
zeit und am frithen Abend bis zum Sonnenuntergang.
Stark betroffene Flachen eher nachts beweiden oder
die Tiere zur Mittagszeit im Stall unterbringen. Diese
Mafinahmen sind in der Praxis schwer umsetzbar.
Die Anwesenheit und Verbreitung sind stark
abhéingig von der Bodenbeschaffenheit und der
Vegetation, sowie dem Vorkommen stehender Ge-
wasser. In Waldgebieten und schwiil-feuchten Lagen
ist es sinnvoll, regelmafig die fliegenden Insekten
zu bekdmpfen. Knoblauch im Futter kann hilfreich
sein. Zusatzlich sind verschiedene Sprays und Gele
(siehe oben) erhiltlich: Auf trockenes Fell entlang
der Wirbelsdule mit Schwerpunkt Nackenpartie
auftragen und leicht gegen den Strich einreiben.
Biozide vorsichtig verwenden. Vor Gebrauch stets
Kennzeichnung und Produktinformation lesen!

Herbstgrasmilbe

Die Larve der Herbstgrasmilbe ist tagsiiber und an tro-
ckenen, sonnigen Tagen aktiv. Sie befdllt vor allem die
Korperteile, die mit Pflanzen in Beriihrung kommen:
Dort heftet sie sich an und beginnt zu fressen. Dazu in-
jiziert sie starke Enzyme, die die Hautzellen verdauen.

Wihrend der relativ kurzen Zeit des Befalls (2-3
Tage) leidet das betroffene Tier unter quilendem
Juckreiz, der auch dann anhalten kann, wenn die
Larve weg ist. Dieser wird durch eine allergische Re-
aktion auf den Speichel ausgelost. Das Tier versucht,
dies durch Kratzen oder Belecken der betroffenen
Stelle zu lindern, was in schweren Fillen zu offenen
Wunden fithren kann. Auf der Haut sind kleine rote
Quaddeln, je nach Anzahl der Larven auch orange-
rote Punkte zu sehen.

Stellen mit sehr starkem Juckreiz kénnen ein-
gerieben oder abgewaschen werden mit: Olivenol
mit dtherischem Lavendel6l; Aloe-Gel mit Obstessig
(sprithen); Abkochung von Eichenrinde (ca. 3omin
kochen) oder Walnussblittern (ca. 10min kochen);
Walnussblitter klein schneiden, zerkleinern (Pii-
rierstab) und den Brei auflegen. Das beruhigt und
schiitzt vor selbst zugefiigten Wunden, die eine
Eintrittspforte fiir Krankheitserreger sein konnen.
In schlimmen Féllen konnen vom Tierarzt entziin-
dungshemmende Medikamente gegeben werden.

Kontakt: Bio-Beratung Florian Vinzenz
TEL 05574 400-331

Ausgabe 02/2023

Neuigkeiten

Die Delegiertenversammlung von
BIO AUSTRIA wahlte die 43-jahrige
Biobauerin und Lebensmittel-
Expertin aus Bad Kreuzen/OO
zur neuen Spitzenreprasentantin.

Barbara Riegler folgt somit auf Gertraud Grabmann,
die nach zwei Amtszeiten und insgesamt acht Jahren
als Obfrau statutarisch aus dem Amt scheidet. Bar-
bara Riegler absolvierte an der FH Wieselburg den
Studiengang Produkt- und Projektmanagement fiir
Food und fithrt zusammen mit ihrem Mann Helmut
eine 35ha grofie Bio-Landwirtschaft mit Bio-Mutter-
kuhhaltung, Bio-Legehennen, Bio-Wildmasthennen
(Hofschlachtung) und Bio-Schweinehaltung sowie
der Spezialkultur Ollein.

,1ch bedanke mich bei den Delegierten von
BIO AUSTRIA fiir das erwiesene Vertrauen in mich und
sehe der herausfordernden Aufgabe mit Freude ent-
gegen. Ich werde mich mit ganzer Kraft fiir die Bio-
bduerinnen und Biobauern und den Verband einset-
zen“, betonte Barbara Riegler anldsslich ihrer Wahl.

Wir wiinschen unserer frischgebackenen Bundes-
Obfrau alles Gute und viel Freude bei dieser verant-
wortungsvollen Aufgabe!

FOTO: BIO AUSTRIA / FUCHS
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Artikel

Der neue Bio-Lehrpfad Iadt alle Menschen ein, die Landwirtschaft wieder

naher kennen zu lernen und insbesondere den Bio-Landbau zu verstehen.

An verschiedenen Stationen wird Bio einfach erklart — was sich als eine

richtige Herausforderung fiir die Konzeptionist:innen herausstellte.

Doch zuerst mal von vorne — die wichtigste Frage stellt sich
gleich zu Beginn: Warum brauchen wir Bewusstseinsbildung im
Bereich der Landwirtschaft? Gerade in den landlichen Regionen
Osterreichs wiirde man annehmen, die Bevolkerung kennt die
heimische Landwirtschaft — sei es aus Kindheitserinnerungen
oder die Biuerin aus der Nachbarschaft. Doch leider ist dem
nicht so. Auch bei uns ist eine Entfremdung der Bevolkerung
von der Landwirtschaft zu spiiren. Der stadtische Raum breitet
sich aus, die ldndlichen Gebiete werden an den Rand gedrangt.
Wo frither noch Bauernhdfe das Landschaftsbild préagten,
stehen heute Wohnsiedlungen, Geschifte, Gewerbe oder
Industrie. Wichtige landwirtschaftliche Flache geht dadurch
fiir Natur und Mensch verloren. Zudem wechseln auch in
Vorarlberg zunehmend Landwirt:innen in den Nebenerwerb
oder schlieffen gar fiirimmer ihre Hoftiiren. Genau aus diesen
Beweggriinden haben sich der Verband B1o AUSTRIA Vorarlberg
und die Marktgemeinde Go6tzis dazu entschlossen, einen Bio-
Lehrpfad zum Thema zu entwickeln.

Wihrend der Arbeit zur Entwicklung des Lehrpfads stellte sich
heraus, dass es fiir das Team von BIO AUSTRIA Vorarlberg gar
nicht so leicht war, die Komplexitat sowie die vielfaltigen Vorteile

Mirabai Aberer,
BIO AUSTRIA Vorarlberg

der Bio-Landwirtschaft kurz und pragnant darzustellen. Immer
wieder mussten sich die Mitarbeiter:innen an der Nase nehmen
und die Sdtze und Erklarungen noch einfacher gestalten.

Der Lehrpfad ist fiir Familien, Schulklassen, interessierte Er-
wachsene und auch Tourist:innen ein attraktives Ausflugsziel.
An verschiedenen Stationen, einem Schaubauernhof, einem
,Stiahle“ (kleiner Stall) und auf Flichen von drei BIO AUSTRIA
Mitgliedern wird mit Hilfe von Spielen, Experimenten und
Darstellungen die komplexe Wirkungsweise der Bio-Landwirt-
schaft vermittelt. Themen wie Kreislaufwirtschaft, Biodi-
versitdt und Bodenfruchtbarkeit werden den Besucher:innen
fantasievoll ndher gebracht.

Sowohl dem Verband als auch der Gemeinde ist es ausgespro-
chen wichtig, dass die Bevolkerung wieder ein Verstdndnis
dafiir bekommt, warum wir Landwirtschaft brauchen, was
Landwirtschaft tut und weshalb Landwirtschaft auch in Zeiten
der Klimakrise eine bedeutende Rolle spielt.

Der Bio-Lehrpfad soll als Vorzeige-Projekt weitere Gemeinden,

Vereine und Projektrdger:innen anregen, Bewusstseins- und
Wissensvermittlung fiir die Landwirtschaft zu betreiben.

Mitgliederinformation Vorarlberg
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Christian Loacker
Blirgermeister Gotzis

Ausgabe 02/2023

Die Gemeinde Gotzis bekennt sich seit Jahren
zu einer nachhaltigen Entwicklung mit regio-
naler Wertschépfung. Da fiel die Anfrage von
BIO AUSTRIA Vorarlberg, einen Bio-Lehrpfad
aufzustellen, auf fruchtbaren Boden.

»Die grofSen Fragen, denen wir heute und in Zukunft
gegeniiberstehen (Ressourcenverknappung, Klima-
wandel u.v.m.), stellen uns als Gemeinde vor neue
Herausforderungen. Offentliche Institutionen wie
wir sind gefordert, einen Beitrag zu einer lebenswer-
ten Umwelt fiir uns und die nachfolgenden Genera-
tionen zu leisten.

Von allen derzeit standardisierten Landwirtschafts-
systemen hat die Bio-Landwirtschaft das hichste
Potential, eine wirklich nachhaltige und zukunftsféa-
hige Nahrungsmittelproduktion zu sein. Biobduerin-
nen und Biobauern verwirklichen tagtdglich hervor-
ragende Leistungen fiir die Umwelt, den Boden, die
Pflanzen und die Tiere. Dabei fordert die Bio-Land-
wirtschaft das gesamte Okosystem, verbessert die

Artikel

Qualitdt von Grund- und Oberfldchenwasser und
trdgt zum Klimaschutz bei.

Diese Inhalte méchten wir mithilfe des neuen Bio-
Lehrpfads unserer Bevélkerung vermitteln und so
Bewusstsein fiir dieses zukunftsweisende Thema
schaffen. Wir freuen uns, dass wir gemeinsam mit
dem Team des Bio-Verbands dieses Projekt realisie-
ren konnten.

Gemeinden und Landwirt:innen haben eine gemein-
same Verantwortung: Sich um die Ressourcen, die
uns gegeben wurden, gut zu kiimmern und sie intakt
an die ndchste Generation weiter zu geben.

Mit dem neuen Bio-Erlebnispfad wollen wir die

Gotznerinnen und Gétzner generationeniibergrei-
fend fiir dieses so wichtige Thema sensibilisieren.*

Gotzis Marktgemeinde

Gemeinsam gehen wir den Bio-Lehrpfad
entlang und erklaren die acht Stationen.

Wir bieten folgende Fiihrungen an:
Fiihrungen fiir Pddagog:innen
(Dauer ca. 1,5-2 Stunden) und
Fiihrungen fiir Schulklassen

im Alter von 8-14 Jahren

(Dauer ca. 1,5-2 Stunden)

Die MindestgruppengréBe betragt 15 Personen.
Es ist nur eine begrenzte Anzahl von Filhrungen
pro Jahr moglich.

Anfragen inkl. GruppengréBe bitte an
vorarlberg@bio-austria.at

Hier konnen auch die Wanderkarten
angefordert werden.
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\:l,' VORARLBERG
= AM TELLER

Die Kinder der Mittagsbetreuung Schwarzenberg genie3en frisches, saisonales und regionales Essen

mit hohem Bio-Anteil. Wir haben bei Kochin und ,Ldwenmama” Sandra Moosmann nachgefragt.

Die Mittagsbetreuung in Schwarzenberg ist ja entstanden, weil
du einfach zum Biirgermeister marschiert bist und gesagt hast:
., Ich will fiir die Kinder kochen.*

Seit 2019 kochst du zweimal die Woche fiir Schiiler:innen,
Kindergarten und Kleinkinderbetreuung. Mit welchen Zutaten
stellst du deinen Meniiplan denn auf?

Als erstes bespreche ich mich mit Annemarie Vetter (Senior-
chefin Vetterhof), was sie im Schulgarten fiir Gemiise zum
Ernten hat. Im Winter kommt das Gemiise vom Vetterhof.
Teile unserer Milchprodukte bekomme ich von der V-Milch
sowie Eier, Mehl und Nudeln vom Martinshofin Buch. Der
Kidse und die Butter stammen von der Genossenschaft Alpen-
kéase Bregenzerwald. So habe ich schon ziemlich viel abge-
deckt. AuRRerdem kaufen wir im Jahr zwei Kdlber von Land-
wirten aus Schwarzenberg — wobei es mir wichtig ist, alles

zu verwerten. Inzwischen kenne ich die Kinder und ihre Vor-
lieben beim Zusammenstellen des Meniiplans.

Wieso verwendest du gerne Bio-Produkte?

Bio—Produkte sind fiir mich Leben. Genauer gesagt, Lebensmit-
tel mit vielen Vitaminen und Mineralstoffen, die schonend und
in natiirlicher Landwirtschaft hergestellt wurden. Wir

miissen wieder zuriick zum Ursprung, so wie frither — weg
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von der Massenproduktion und wieder hin zu einem Leben
mit der Natur. Wir verwenden in unserer Kiiche inzwischen
ca. 24% Bio-Produkte und ca. 30% Lindle Produkte mit
Herkunft aus Vorarlberg.

Du wurdest kiirzlich bei der Initiative , Vorarlberg am Teller
mit Platin — also dem besten Ergebnis - ausgezeichnet.

Was sagen denn die Kinder zu deinem Essen?

Die Wertschatzung der Kinder fiir das Essen ist enorm. Sie geben
mir nicht nur 5 Sterne, sondern immer wieder 1000 Sterne fiir
das Essen. Das ist ein unbezahlbares Lob und das freut mich sehr.

Wir haben von dem besonderen Kochbuch gehort,

das die Viertkldssler zur Erinnerung bekommen.

Willst du nicht einmal ein Kinder-Kochbuch herausgeben?

Das Kochbuch ist aus der Idee der Kinder entstanden, da sie von
so vielen Gerichten die Rezepte wollten.

Meine Zeit ist — als Mama, Ferienhaus- und Hofladen-Verwalte-
rin sowie K6chin - sehr begrenzt und das geht sich gar nicht aus.
(Lachend): Ich steh' lieber in der Kiiche als am PC.

Ich koche mit sehr viel Liebe und Gefiihl, daher gibt es von
vielen Gerichten gar kein Rezept und es wére ein enormer Auf-
wand, das aufs Papier zu bringen.

Mitgliederinformation Vorarlberg



Was ist dir wichtig?

Gerne wiirde ich die Kinder in der Kiiche miteinbin-
den, damit sie den Kreislauf vom Sihen, Pflanzen,
Pflegen, Ernten des Gemiises bis zum Verarbeiten
und Kochen besser kennenlernen. Es sind sehr viele
Arbeitsschritte notig, bis etwas auf unserem Teller
liegt und gut schmeckt.

Darum freut es mich sehr, wenn Kinder, die schon
ausgeschult sind, mich noch kennen und das leckere
Essen nicht vergessen haben.

Dokumentiert von Karin Mayer

Interesse an mehr Bio aus Vorarlberg in lhrer
Einrichtung? Melden Sie sich bei BIO Vorarlberg!

Wir unterstitzen Sie gerne beim Einkauf
von regionalen Bio-Produkten!

TEL 05574 44 777
info@biovorarlberg.at Vorarlberg

Ausgabe 02/2023
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Neuigkeiten

Ich heifle Katja Lutze und bin neu im Biiro
in Bregenz. Das Studium der Gartenbau-
wissenschaft an der Universitdt Weihen-
stephan in Freising habe ich als Diplom-
Agraringenieurin abgeschlossen.

Ich lebe mit meinem Mann und zwei
Kindern (15 & 17) seit 2006 am Bodensee.
Seit ca. 25 Jahren erndhre ich mich so gut
es geht biologisch — weil mir die Natur
am Herzen liegt.

Seit August darfich das Team mit je 35%
Anstellung bei BIO AUSTRIA Vorarlberg
und BIO Vorarlberg im Projektmanagement
zum Beispiel beim Bio-Einkaufsfiihrer und
den Bio-Samstagen unterstiitzen.

In Zukunft werde ich auch fiir die Ver-
waltung unserer Konsument:innen &
Produzent:innen zustdndig sein.

Ich freue mich schon darauf, einige der
Mitglieder von BIO AUSTRIA persdnlich
kennenlernen zu konnen.

FOTO: MATTHIAS LUTZE
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Die Familie Heidegger ist seit mehr als einem Jahr beim Projekt

,Urlaub am Bio-Bauernhof". Fir ihre Gaste dffnen sie die Stalltliren

im Sommer wie im Winter. Hier tauchen die Besucher:innen in die Welt

der Bio-Landwirtschaft ein und sind ganz weit weg vom Alltag.

Seit 1994 ist der Biohof Heidegger in Mdggers ein zertifizierter
Bio-Bauernhof und seit 2007 Mitglied bei Urlaub am Bauern-
hof. 2011 haben Josef und Mariette mit ihren Kindern (Leonie
15 und Magnus 10 Jahre alt) den elterlichen Milchviehbetrieb
iibernommen und umgestellt auf Mutterkuh-Haltung sowie
die Fleisch-Direktvermarktung BIO-BEEF ins Leben gerufen.

Die Gaste, welche hauptsachlich aus Deutschland und der
Schweiz kommen, werden das ganze Jahr {iber herzlich will-
kommen geheifien. Im Sommer bedeutet das, in naturbelasse-
ner Landschaft und schénster Umgebung zu wandern, unzih-
lige Ausfliige zu machen, sowie sich am Hof auszutoben oder
einfach nur im Garten zwischen Krautern, Beeren, Apfel-
biaumen und Bienensummen die Seele baumeln zu lassen.

Der Gast genief3t auf dem Hof eine ganz personliche, fami-
liare Atmosphire. Auf,,.Du und Du“ mit den Gastgebern, ein
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,Bauernhof zum Angreifen“ mit all den zwei- und vierbeinigen
Hofbewohnern wie Kithen, Kilbern, Pferden, Schweinen, Zie-
gen, Schafen, Hithnern, Hasen, Hund und Katze - eingebettet
in unberiihrte Natur. Die Besucher:innen geniefen die Freizeit-
angebote im Dreildndereck.

Im Winter steht natiirlich das feine, kleine Skigebiet am Luggi-
Leitner-Lift mit Skischule im Vordergrund. Schneeschuhwan-
dern oder Langlaufen — fiir alles ist Platz in der kleinen Gemein-
de Moggers mit rund 500 Einwohner:innen.

Einzigartig und nur einmal in der ganzen Region zu erleben ist
die lebende Krippe um die Weihnachtszeit — auch mit Kutsch-
fahrten — alles organisiert von Opa Luis Heidegger, dem Ur-
gestein vom Biohof Heidegger. Er fiihrt die Gaste mit seinen
Schwarzwélderpferden Ringo und Ronja durch die verschneite
Winterlandschaft — wo sich jeder Gast sogar seinen ganz person-

Mitgliederinformation Vorarlberg



BIOHOF HEIDEGGER - Mariette & Josef Heidegger

6900 Moggers, Sattels 31
TEL 0664 113 23 53, mariette.heidegger@gmx.at

www.urlaubambauernhof.at/heidegger

lichen Christbaum aussuchen und selber
schneiden kann.

,,Wir bieten Urlaub am Bio-Bauernhof an,
weil uns Nachhaltigkeit sehr am Herzen
liegt. Das Besondere an uns Bio-Betrieben
ist, dass wir auf Gentechnik und chemisch-
synthetische Pestizide verzichten.“

Am Hof befindet sich ein eigener, kleiner
Hofladen, der rund um die Uhr gedffnet
hat. Alle Besucher:innen diirfen hautnah
am Alltag der bauerlichen Familie teil-
nehmen - beim Melken mithelfen, Tiere
fiittern, mit dem Traktor mitfahren, den
Bauer Joe mit all ihren Fragen 16chern
und, und, und.

Ausgabe 02/2023

Konsumentenseite

Das 2020 gestartete Projekt ,,Urlaub am Bio-Bauernhof* wurde
von BIO AUSTRIA und Urlaub am Bauernhof gemeinsam ini-
tiiert, da immer mehr Menschen auf verantwortungsvollen
Tourismus mit geringerer Umweltauswirkung setzen und die
Qualitat und Vielfalt von biologischen Lebensmitteln schétzen.

Urlaub am Bio-Bauernhof'ist ein Urlaubsangebot, das biologi-
sche Landwirtschaft und Tourismus auf ganz besondere Weise
verbindet. Die bauerlichen Familien 6ffnen fiir die Urlaubsgés-
te ihre Stalltiiren, leisten einen wichtigen Beitrag zur Bewusst-
seinsbildung und machen die bauerliche Welt aus erster Hand
erlebbar. Mit den Qualitétsrichtlinien fiir Urlaub am Bio-Bau-
ernhof positionieren sich die biowirtschaftenden Betriebe,
heben ihre Haltung hervor und tragen diese nach aufien.

Mitgliedschaft bei einem Bioverband &

bei Urlaub am Bauernhof

Bio-Information fiir die Giste (Bio-Info Ecke)
Bio-Friihstiick nach definierten Kriterien,
wenn ein Frithstiick angeboten wird.

Auskunft zum Projekt Infos Urlaub am Bauernhof

TEL 05574 44 777 TEL 05574 400 102
vorarlberg@bio-austria.at uabelk-vbg.at

Dorner Markus Heidegger Mariette & Josef
Dorf 33 Sattels 31

6952 Sibratsgfall 6900 Mdggers

TEL 0664 419 50 46 TEL 0664 534 75 12
info@dornerhof-sibra.at mariette.heidegger@gmx.at

Jochum Josef Steurer Arnold
Oberboden 16 Brenner 23
6888 Schrocken 6934 Sulzberg

TEL 0650 992 47 47
biohof.steurer@vol.at

TEL 0664 411 46 59
infoevillanatur.at

13
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Hast du es schon gehért: Das Haus am Katzenturm in Feldkirch —

der neue Arbeits- und Wirkungsort von Vorarlbergs Umwelt-

und Naturschutzorganisationen — wurde am 16. Juni eroffnet

und wir sind mit dabei. Das Beste ist: Eines unserer Mitglieder

ist jeden Samstag vor Ort!

Um den gemeinsamen Anliegen mehr
Durchsetzungskraft zu geben, sind

alle Beteiligten (Alpenverein Vbg, BIO
Vorarlberg & BIO AUSTRIA Vorarlberg,
Bodenfreiheit, CIPRA Lab, Inatura, Kli-
mabiindnis Vbg, Naturschutzbund Vbg,
Naturwacht Vbg, Obst- und Gartenkultur
Vbg, Stidwind Agentur) zusammenge-
riickt und haben gemeinsam einen Dach-
verband gegriindet, dem das markante
Haus den Namen gibt. Unser Biiro bleibt
zwar in Bregenz, doch wir diirfen das EG
des Hauses mitbeniitzen. Bald stellte sich
die Frage: Was tun wir mit den Rdum-
lichkeiten im Erdgeschoss?

14

- Am 27.10.22 luden wir alle BIO AUSTRIA
Mitglieder ein und erzdhlten das erste
Mal vom Projekt. Etwa 20 Interessierte
sind unserer Einladung gefolgt.

- Am 01.02.23 haben wir mit Interessier-
ten aus der Runde weitergedacht. Hier
wurde der Wunsch gedufert, dass der
Raum vorrangig fiir Bewusstseinsbil-
dung genutzt werden soll. Es folgten
viele Stunden des Organisierens und
Konzeptionierens.

- Am 17. Juli 2023 fiel der Startschuss
fiir die Bio-Samstage.

Jedes Mitglied darf an einem anderen
Samstag die Riumlichkeiten fiir Bewusst-
seinsbildung nutzen. Ganz konkret heifit
das: Ob Workshops, Verkostung oder Ver-
kauf — alles ist erwiinscht. Ihr stellt euch
dem Wissensdurst von Interessierten,
prasentiert euren Hof oder bietet beste
Spezialitdten an.

Gemeinsam mit Menschen aller Alters-
gruppen haben wir Krauterpflinzchen
umgetopft, Erdbeermarmelade einge-
kocht und beste Bio-Produkte verkostet.
Sonja Ehrne, der Martinshof, Marianne
Scheidbach und der Lisilis Biohof waren
schon vor Ort.

Maochtest auch du mitmachen?
Melde dich bei uns im Buro.
Es sind noch Termine frei.
www.bio-austria.at/a/
konsument/bio-samstag/

Mitgliederinformation Vorarlberg
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HAUS AM KATZENTURM -

Dachverband von Umwelt- und Naturschutzorganisationen in Vorarlberg

Biro: Hirschgraben 15, 6800 Feldkirch, Ladenlokal: Herrengasse 14

www.amkatzenturm.org

Offnungszeiten Ladenlokal

DI 9-13 Uhr Siidwind Bibliothek
DO 9-12 Uhr Siidwind Bibliothek
SA 10-14 Uhr Bio-Samstage

www.stauden-kopf.at

Ausgabe 02/2023

Staudengartnerei

Elke und Thomas Kopf
Kontrolliert biologischer Anbau
Haltestelleweg 2, 6832 Sulz

T05522,44515

Haus am Katzefitur

Jeden Samstag¥on 17 Juni bis 16. Dezember.
Sommerpause im August.

Am 16. September sind wir auf dém

Biofest Feldkirch beim Montforthaus.

Yerkauf, Véskostung, Infos, Workshops oderel
B anskostung (0% Workghops cdesinach
Anjedem Samstag i e
Bio-Landwirtschaft
Priisentiert den Hof

HAUS AM
KATZENTURM

Flyer und A3 Plakate sind zur Auslage im Hof-
laden, am Hof, 0.3. bei uns im Buro erhéltlich.

Stauden
Kopft
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Bodenseeakademie

~Neue” Gentechnik
muss reguliert bleiben

Bei der 11. Konferenz der Gentechnikfreien
Regionen am Bodensee wurden das Vorsorge-
prinzip, die wissenschaftliche Risikobewertung,
die Riickverfolgbarkeit und die Kennzeichnungs-
pflicht auch fiir ,,neue” gentechnische Verfahren

far notwendig befunden. Ernst Schwald
Bodenseeakademie

So lautet das klare Ergebnis dieser Konferenz, zu der die Bodensee-
akademie zusammen mit BIO AUSTRIA Vorarlberg, Bioland,

Bio Suisse, AbL e.V, ARGE Gentechnik-frei, den Gentechnik-frei
Biindnissen Bayern u. Baden-Wiirttemberg, GLOBAL 2000,

BUND sowie Saatgutinitiativen bis hin zu der Vorarlberger
Landwirtschaftsschule und weiteren Bildungseinrichtungen

Ende Mai 2023 eingeladen hatte.

Jede Deregulierung des EU-Gentechnikrechtes und besonders
die im Juli vorgestellten Deregulierungspldne der EU-Kommission
sind eine existentielle Bedrohung der gesamten gentechnikfreien
Land- und Lebensmittelwirtschaft —im biologischen als auch im
konventionellen Bereich. Es betrifft alle Partner:innen dieser Wert-
schopfungsprozesse — die Bauern und Bduerinnen, die Saatgut-
zucht- und —vermehrungsbetriebe samt der Lebensmittelbranche
bis hin zu den Millionen Kund:innen, die keine Gentechnik auf
ihrem Teller haben wollen.

Jedes Negieren dieser Interessen und jedes Durchdriicken der pra-
sentierten Deregulierungspldne wéren ein Affront gegentiber allen
Beteiligten des Gentechnik-frei Sektors bis hin zur Natur selbst.

Wir miissen uns gegen eine Abschaffung der Wahlfreiheit
wehren und das geltende EU-Vorsorgeprinzip gemeinsam mit aller
Kraft vor jeder Aufweichung schiitzen.

Zur Vertiefung:

Zoomaufzeichnung Konferenz +
Doku ORF-Abend

Stellungnahme
ARGE Gentechnik-frei
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7 Punkte zur,,neuen”
Gentechnik

o Auch die sogenannte NGT ist Gentechnik und braucht
weiterhin eine wissenschaftliche Risikopriifung.

e Neue‘Gvo miissen bis zum Endprodukt verpflichtend ge-
kennzeichnet werden. Ohne Kennzeichnung gibt es keine
Wabhlfreiheit — weder fiir Anbau noch Konsum gentech-
nikfreier Lebensmittel.

o Gentechnikfreie Erzeugung — Bio & Konventionell — muss
moglich bleiben. Es gibt bis heute noch keine Antworten
der Deregulierungsbefiirworter auf die Koexistenzfrage
(Kontaminationsschutz)!

o Riickverfolgbarkeit, Riickholbarkeit und Nachweisverfah-
ren miissen eine Voraussetzung zur Zulassung neuer GVO
bleiben, Anwender:innen und Inverkehrbringer miissen
fiir das Risiko und Folgeschdden haften!

o Patente auf Leben stoppen! Patente auf Saatgut verwehren
das Recht auf Nachbau, machen finanziell abhdngig von
Konzernen und verhindern die unabhingige Saatgut-
ziichtung > weniger Artenvielfalt!

Traditionelles regionales Saatgut férdert weltweit Vielfalt
und Subsistenzwirtschaft und ist per se resistenter gegen
Klimafolgen.

o Die NGT ist keine Alternative fiir resiliente, 6kologische,
regionale und sozial vertragliche Agrikulturen! Die NGT ist
Teil eines industrie- und kapitalorientierten Agrarsystems.

o Nach 50 Jahren intensiver Forderung der Agro-Gentech-
nik muss endlich die Erforschung und Férderung von
resilienten, agrardkologischen landwirtschaftlichen
Systemen ausgebaut werden.

ENSSER Critique of leaked Annex | -
4 July 2023

Parlament der Pflanzen Il -
aktuelle Ausstellung
im Kunstmuseum Vaduz

Mitgliederinformation Vorarlberg
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Dr. Angelika Hilbeck

Institut fur Integrative Biologie /
Umweltbiosicherheit & Agrarokologie
/ ETH Zurich; Vorstandsmitglied von
ENSSER (Européisches Netzwerk von
Wissenschaftlern fiir soziale und 6ko-
logische Verantwortung)

Der Vorschlag der EU-Kommission ist wissenschaftlich
inakzeptabel, hebt die Bestimmungen des Vorsorgeprin-
zips auf und gefihrdet die Offentlichkeit und die Umwelt.
Kritischer wissenschaftlicher Sachverstand und die ihn
unterstiitzenden wissenschaftlichen Beweise wurden villig
ignoriert. Der Vorschlag folgt ausschliefSlich den Vorgaben
und Behauptungen des dffentlichen und privaten Biotech-
nologiesektors - und ist daher als einseitig zu bezeichnen.

... Und es ist mir wichtig, darauf hinzuweisen, dass die Or-
ganismen, die von diesen Verordnungen erfasst werden, das
gesamte Pflanzenspektrum umfassen. Wihrend die grofsen
einjihrigen Kulturpflanzen im Vordergrund der Diskussio-
nen stehen, wird die Verordnung auch alle anderen mit den
neuen Techniken gentechnisch verdnderten Pflanzen ab-
decken ..., einschliefSlich Wildpflanzen, Waldbdume, seltene,
einheimische Pflanzen usw., mit potenziell schwerwiegenden
Auswirkungen auf Umwelt, Nachhaltigkeit und Gesundheit.

Andreas Geisler

GF Sulzberger Kaserebellen

,, Gentechnik-frei“ muss klar nachvollziehbar sein
und braucht eindeutige gesetzliche Regelungen.
Dies gilt fiir die gesamte Wertschopfungskette,

von den Futtermitteln bis hin zu den Unternehmen.

Amadeus Zschunke
GF Fa. Sativa, Rheinau, cH

Egal was da (von der EU-Seite) noch kommt,
wir miissen mit jenen, die fiir das Leben sind, besser,
breiter und intensiver zusammenarbeiten.

Ausgabe 02/2023

Bodenseeakademie

Jens Karg

Senior Political Advisor
ARGE Gentechnik-frei

Die EU-Kommission und die Hersteller der Produkte der
»Neuen Gentechnik*lehnen eindeutige Kennzeichnung
am Produkt und Riickverfolgbarkeit ab. Es stimmt [...]
rund um die Neuregelung der Zulassung fiir NGT skep-
tisch, wieso das Grundprinzip der Transparenz bei einem
so hochsensiblen Produktionsbereich nicht beriicksichtigt
werden soll! Wie passt das zusammen mit dem Claim,
dass die Produkte prizise und bedenkenlos seien?
Konsument:innen haben ein Recht, bestmdgliche Informa-
tion zu erhalten. Gerade bei der NGT die Transparenz iiber
Bord zu werfen, widre véllig fehl am Platz.

Barbel EndraB

Biohof Wangen, Sprecherin
Gentechnik-freies Baden-Wirttemberg

Wir brauchen die rechtliche Sicherheit, damit wir
weiterhin gentechnik-frei wirtschaften konnen.
Deshalb miissen die geltenden Regelungen fiir alle
NGT-Verfahren beibehalten werden.

Manuel Kirisitsg

GF BIO AUSTRIA Vorarlberg & BIO Vorarlberg

Versprechungen iiber die NGT (z.B. bessere Klimawandel-
anpassung) greifen zu kurz und unterliegen dem Irrglauben,
dass Technik alle Probleme lose. Wer profitiert von NGT:
Konzerne mit ihren Patenten, Betriebsmittelfirmen, die ihre
auf Erdél basierten Pestizide und Diingemittel verkaufen kon-
nen und keineswegs die Landwirt:innen, die Konsument:innen
geschweige denn die Umwelt. Dabei hat die Bio-Landwirt-
schaft bereits entsprechende unabhiingige(!) Losungen — doch
damit kann sich kein Konzern eine goldene Nase verdienen.
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Neuigkeiten

Du bist anderer Meinung?
Rede mit uns.
TEL 05574 44777

Infos &
Anmeldung

Weiter wie bisher geht nicht — es besteht
Handlungsbedarf! Nach niichterner Be-
trachtung des Gesetzesvorschlags der EU-
Kommission zur Renaturierung erkennen
wir durchaus Chancen fiir die Bio-Land-
wirtschaft.

Die Einwdnde der Gegner:innen — unter
anderem der Europdischen Volkspartei
—wurden von {iber 3300 Wissenschaft-
ler:innen wiederlegt.

Fiir den Markt zu produzieren und
gleichzeitig vielfdltige Umweltleistungen
aufrecht zu erhalten ist eine Herausforde-
rung. In diesem Lehrgang eignest du dir
ein umfassendes Wissen iiber praktische
Biodiversititsmafinahmen am Betrieb an
und erarbeitest gemeinsam mit externen
Expert:innen, Berufskolleg:innen und
anderen Interessierten, wie ein Mitein-
ander von marktorientierter Produktion
und vielféltigen Lebensrdaumen am Hof
gelingen kann.

Anerkennung: s OPUL-Bio-Stunden
+ 3 OPUL-Biodiversitits-Stunden

Ein Rechtsakt zu Bio-Salz im Rahmen
des EU-Bio-Rechts wird seit vier Jahren
kontrovers diskutiert.

Am 2. Mai hat die EU-Kommission einen
finalen, aber umstrittenen delegierten
Rechtsakt zu Salz vorgelegt. Allerdings
haben sowohl der Rat der Mitgliedsstaa-
ten als auch das Eu-Parlament ein Veto-

Der Biodiversitdtsrechner muss jahrlich
bis zum 31.12. von BIO AUSTRIA Betrieben
ausgefiillt werden — das Ergebnis wird
bei der Bio-Kontrolle abgefragt. Heuer
miissen 200 Punkte erreicht werden.
Meistens miissen nicht alle Fragebogen
neu ausgefiillt werden:

Die Aktualisierung kann durch den Im-

Um nur ein Beispiel zu nennen: Die wahre
Gefdahrdung von Erndhrungssicherheit
erfolgt nicht durch eine Erh6hung der Bio-
diversitatsflichen auf Agrarflachen, son-
dern die eigentlichen Bedrohungen sind
Klimawandel, Verlust der Biodiversitit,
fehlende Okosystemdienstleistungen (Be-
stiubung) und Schidlingsbekimpfung.

Bewiesen ist dagegen, dass der Schutz
der Natur und ein Reduzieren von Agro-
chemie und Verschmutzung essentiell
sind, um eine langfristige Produktion
und die Verbesserung der Lebensmittel-
sicherheit zu gewadhrleisten.

Recht. Durch das nun eingelegte Veto des
EU-Parlaments ist der Rechtsakt hinfallig
und es gibt keine europdischen Regeln
fiir Bio-Salz in der EU-Bio-Verordnung.
Somit konnt ihr weiterhin herkdmmliches

Salz verwenden.
Wir informieren weiterhin tiber allféllige
Anderungen.

port der AMA-Daten erfolgen oder die
Anderungen werden am zuletzt ausge-
fiillten Fragebogen vorgenommen.

Mitgliederinformation Vorarlberg
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Jeden SA 10:00 - 14:00 Uhr
Haus am Katzenturm, Feldkirch

Verkauf, Verkostung, Infos, Work-
shops oder einfach mal fragen, was du
schon immer tiber Bio wissen wolltest.
Hier wirst du begeistert sein. An jedem
Samstag ist eine andere Person aus der
Bio-Landwirtschaft vor Ort, stellt sich
deinem Wissensdurst, prasentiert den
Hof oder bietet beste Spezialitdten an.
Komm vorbei und tauch ein in die Welt
des Bio-Landbaus.
(Pause im August

und am 16. September).

SA 16. September, 9:30 - 16:00 Uhr
Beim Montforthaus Feldkirch

Die Bio-Landwirtschaft trifft sich heuer
zum ersten Mal in der Altstadt von Feld-
kirch beim Montforthaus. Es wird wieder
ein ,Fest fiir die ganze Familie“ mit Flair
und bunter Bio-Vielfalt. Knackig, frisch,
aus Vorarlberg, vegetarisch
oder flexitarisch — hier
werdet ihr fiindig!.

SA 23. September, ganztags
Wir feiern den europaweiten

Tag der Bio-Landwirtschaft.
Lasst euch tiberraschen!

Ausgabe 02/2023

SA 23. September, Abends

Die BIO AUSTRIA Verbandslehrfahrt der
Oberosterreicher fiihrt dieses Jahr ins
Landle. In Andelsbuch gibt es abends ein
Treffen mit Kaspanaze Simma. Hier bietet
sich die Mdglichkeit eines unbeschwerten
Austausches mit den Bio-Kolleg:innen
und ihrem Obmann Johannes Liebl bei
einem Getrank an. Bei Interesse ist auch
ein gemeinsames Abendessen moglich.

Meldet euch bei vorarlberg@bio-austria.at

BIO &

MI 27. September vorarlberg

Vorarlberger Unterland
DO 28. September
Vorarlberger Oberland

Wir lassen euch nicht hdngen. Selbstver-
standlich gibt es im Herbst wieder das
Bio-Fleischpaket der BIO Vorarlberg.

Jetzt bestellen.
www.biovorarlberg.at/bestellen.html

SA 07. Oktober, Abends
inatura Dornbirn

Mit Bio durch die Nacht! Wir sind bei der
langen Nacht der Museen in der inatura.
Kommt vorbei!

FR 20. - SO 22. Oktober
Messe Dornbirn

Bei der Messe des guten Geschmacks
diirfen wir natiirlich nicht fehlen. Und
ihr auch nicht! Wir freuen uns iiber euren
Besuch an unserem Stand. Wie immer
gibt es tolle Produkte zu kosten und
spannende Geschichten zu héren.

Dies & Das

MI 04. Oktober, 20:00 - 21:00 Uhr

Florian Bernardi — Klaus Biichel Anstalt
(Bio-Agrar- und Umweltberatung) in
Mauren/Liechtenstein — gibt uns einen
Einblick iiber die Kulturen Lein, Soja und
Buchweizen.

MI 08. November, 20:00 - 21:00 Uhr

Welche Vorteile hat die pfluglose Boden-
bearbeitung? Wie kdnnen Bodengesund-
heit, Humusaufbau und Bodenstruktur
positiv beeinflusst werden? Referent:
Christoph Weifienbach.

MI 29. November, 20:00 - 21:00 Uhr

An diesem Abend stellt Sabrina Stockin-
ger die Direktvermarktungsplattform
,KORIX“ vor.

Alle Bio-Stammtisch-Termine unter
www.bio-austria.at/bio-bauern/
vorarlberg/regionale-termine/
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16. September 2023

Montforthaus Feldkirch
9:30 bis 16:00 Uhr
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