
Wir schauen aufs Ganze.
Die Biobäuerinnen & Biobauern

Mit Unterstützung von Bund, Ländern und Europäischer Union

Bio genießen
       und erleben in OÖ
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Wer beim Einkaufen auf biologische Qualität achtet 
und nachhaltig lebt, möchte auch beim Ausgehen 
wissen: Woher kommt das Essen auf meinem Teller? 
Wie wurde es produziert? Nachhaltigkeit und Trans-
parenz sind beim Essen außer Haus längst kein Trend 
mehr – sie sind ein Muss. Bio-zertifizierte Gastro-
nomiebetriebe stehen dabei für höchste Qualität, 
Rückverfolgbarkeit und Sicherheit.

Wenn Gastronomiebetriebe verstärkt auf Bio setzen, 
stärkt das die ökologische Landwirtschaft – und ich 
leiste als Gast meinen Beitrag zu mehr Nachhaltig-
keit und einem bewussten Umgang mit unseren 
Ressourcen.

Bio bis auf den Teller – 
in Oberösterreich kein Problem!
Immer mehr Gastronomiebetriebe im Bundesland 
setzen auf 100 % Bio: vom Bio-Restaurant über das 
Bio-Gasthaus bis zum Bio-Café oder Bio-Catering. 

Viele davon betreiben sogar eine eigene 
Bio-Landwirtschaft und beziehen ihre 
Produkte direkt von regionalen Biohö-
fen. So bleibt die Wertschöpfung in der 

Region.

Gutes genießen, sich etwas Gutes tun –  
mit Bio auf dem Teller.

Bio in Gastronomie und Freizeit

      Wo Genuss  
 auf Verantwortung trifft

Mehr Infos
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www.bio-austria.at/gastrobetriebe-oberoesterreich



Schau zum  
      Biobauernhof 

Einkaufen – Biohöfe mit Direktvermarktung
Bio-Produkte schmecken noch besser, wenn man ihre 
Herkunft kennt. Regional einkaufen, Produzent:innen 

treffen und die Umgebung genießen –  
ein besonderes Erlebnis!

www.biomaps.at
Bio erleben – mit nur 

wenigen Klicks!

Das Ausflugsprogramm „Schau zum Biobau-
ernhof“ von bio austria Oberösterreich 
macht biologische Landwirtschaft 
greifbar: Biobäuerinnen und Bio-
bauern geben spannende Ein- 
blicke in ihre Arbeit – praxisnah, 
persönlich und vielseitig. 

Ob Gruppen, Firmen,  
Familien oder Vereine:  
einfach anfragen und  
Bio-Landwirtschaft  
hautnah  
erleben!

Alles Bio  
           im Urlaub
Wer sich daheim biologisch ernährt, will auch im 
Urlaub nicht darauf verzichten. Auf bio austria 
Biohöfen beginnt der Tag mit einem echten Bio-Früh-
stück, garantiert kontrolliert – mit Produkten aus 
eigener Landwirtschaft. Duftendes Heu, Tiere, Natur 
und Einblicke ins Hofleben machen den Urlaub zum 
echten Bio-Erlebnis.

Jetzt neuen Katalog kostenlos anfordern! 

Mit dem bio austria Gastro-Logo in Gold, Silber oder 
Bronze erkennen Gäste auf den ersten Blick, wie viele 
Bio-Lebensmittel in einem Gastronomiebetrieb ver-
wendet werden. Dieses Auslobungssystem steht für volle 
Transparenz – direkt an der Eingangstür sichtbar.

Die Basis dafür: eine jährliche, unabhängige Kontrolle, 
bei der unter anderem Warenflüsse und Speisekarten 
genau überprüft werden. So ist klar nachvollziehbar,  
welche Produkte in Bio-Qualität auf den Teller kommen.

Gemeinsam mit bio austria-zertifizierten Betrieben 
entsteht so ein stimmiges Gesamtkonzept – von der re-
gionalen Beschaffung über kurze Transportwege bis zur 
schonenden Verarbeitung. Das schafft Vertrauen, stärkt 
die regionale Bio-Landwirtschaft und macht Bio für Gäste 
erlebbar.

Garantiert Bio – 
             transparent und  
       kontrolliert

Die bio austria Gastro-Logos:

> 90% Bio-
Wareneinsatz*

> 60% Bio-
Wareneinsatz*

> 30% Bio-
Wareneinsatz*

* Anteil der durchschnittlichen jährlichen Kosten für Bio-Zukäufe am Gesamteinkaufsvolumen 
für Lebensmittel und Getränke

Bio in Gastronomie und Freizeit
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Erleben – Freizeitangebote  
auf Biohöfen

Führungen, Verkostungen, Reiten, 
Kutschenfahrten, Wanderungen 

oder Gruppenangebote ©
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Mühlviertel

Traunviertel

Gastwirtschaft Hansberg
regional.bio.echt. 
St. Johann am Wimberg
www.bio-bauernhof.at

Biohof Mascherbauer
Eine kulinarische Reise
Schwertberg
www.biohof-mascherbauer.at

Bio-Café-Restaurant atrium
Genuss mit Verantwortung
Steyr
www.pmooe.at

Gasthaus Seebauer am Gleinkersee
Bio am Bergsee
Roßleithen
www.gleinkersee.at

Köglerhof
Genuss mit Weitblick
Gramastetten
www.koeglerhof.at

Seyr
Natürlich tagen und feiern
Gutau
www.seyrhof.at

Sonnberg Biofleisch
besuchen – erleben – genießen
Unterweißenbach
www.biofleisch.biz

Bio-Café am Malznerhof
Wallern, www.dasbio.net

Entdecke das vielfältige Angebot der 
bio-zertifizierten Gastronomie in  

Oberösterreich!
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Deisinger Hof
Bio aus Leidenschaft
Katsdorf
www.deisinger-hof.at

Lamahof
urlauben, tagen und feiern 
Eidenberg
 www.weixlbaumer.net

Stiegl Gut Wildshut 
Das 1. Biergut Österreichs
St. Pantaleon
www.wildshut.at

Innviertel Bio genießen
        in Oberösterreich

Englhof Bio-Mostheuriger
Baumgartenberg, www.engl-hof.at
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Weitere zertifizierte Bio-Gastronomie

SPES Hotel & Zukunftsakademie
Begegnungsort mit Weitblick
Schlierbach
www.spes.co.at

Gablonzer Hütte
bio austria GOLD Standard auf 1550m
Gosau
www.gablonzerhuette.at

Biobauernhof
Aubauer
Biobauernhof
Aubauer

Marias BiotreffMarias Biotreff

Bioimkerei
MondseelandBioimkerei
Mondseeland

BusterminalBusterminal

MondseeMondsee Basilika St. Michael
Basilika St. Michael

Schloss MondseeSchloss Mondsee
ErlachmühleErlachmühle

Biohofkäserei
HingererBiohofkäserei
Hingerer

Badeplatz Tiefgraben
Badeplatz Tiefgraben

Zell am MoosZell am Moos

Sankt
Lorenz
Sankt
Lorenz

WistaudermühleWistaudermühle

Westautobahn

M
o n d s e e
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e

e

SchlößlSchlößl

F uschler Ach e

LoibichlLoibichl

AustriaCamp Mondsee
AustriaCamp Mondsee

ThallThall

In der SchwandtIn der Schwandt

KühmoosKühmoos

PunzauPunzau

SchwandSchwand
Rauchberg

Kaltenhaus

Rauchberg

Kaltenhaus

Grub

HinternauHinternau

Ausgangspunkt der Radtour ist „Marias Biotreff“ im 

Ortszentrum von Mondsee. Eine gute Gelegenheit sich 

vor dem Start noch mit Proviant einzudecken, oder sich 

mit einem ausgiebigen Bio-Frühstück zu stärken. Die 

Route führt zu Beginn noch kurz durch das Zentrum 

von Mondsee, bevor der Routenabschnitt mit der 

stärksten Steigung in Richtung Irrsee startet. In der 

Gemeinde Tiefgraben warten dafür gleich zwei Bio-

Betriebe darauf entdeckt zu werden. Zuerst kommst du 

zur Biohofkäserei Hingerer, wo nach Vereinbarung ab 

10 Personen auch eine Führung durch die Schaukäserei 

mit anschließender Käseverkostung möglich ist. Weiter 

geht`s zum Hausverkauf der Bio-Imkerei Mondseeland 

- ein Muss für süße Schleckermäuler. Anschließend 

radelst du hinab Richtung St. Lorenz, wo kräuterreiche 

Wiesen und die imposante Drachenwand das Land-

schaftsbild prägen. Beim nächsten Stopp am Bio-Bau-

ernhof Aubauer, kann man die zufriedenen Kühe von 

März bis zum ersten Schnee auf der Weide beim gemüt-

lichen Grasen beobachten. Der Selbstbedienungsauto-

mat am Hof lädt zu einer kurzen Rast ein. Rund um die 

Uhr gibt‘s hofeigene Produkte, sowie Erzeugnisse aus 

der Region zum Genießen und zum Mitnehmen. Die 

Radstrecke führt dich nun direkt entlang der Drachen-

wand, wo sich ein kurzer Zwischenstopp bei der Wist-

audermühle aus dem 19. Jahrhundert lohnt. Du kehrst 

der Drachenwand nun den Rücken zu und begibst dich 

entlang des Sees zum Ausgangspunkt zurück. 

Let’s go Bio
Biobäuerinnen und Biobauern sorgen heute für die Lebens-

mittel von morgen. Ihre Maxime ist nicht Ertragsmaximie-

rung um jeden Preis, sondern Wirtschaften im Kreislauf 

mit der Natur. Nachhaltig und zukunftsorientiert zeigt die 

Bio-Landwirtschaft einen anderen, aber äußerst erfolgrei-

chen Weg auf.

Bio, regional und sicher

Die EU-Bio-Verordnung ist die gemeinsame gesetzliche 

Grundlage für die Herstellung, Verarbeitung und den Handel 

mit biologischen Lebensmittteln in Europa. Mitglieder von 

Bioverbänden wie BIO AUSTRIA erfüllen darüber hinaus 

noch zahlreiche weitere Auflagen. Sie alle spielen eine wich-

tige Rolle bei der regionalen Versorgung mit hochqualitati-

ven Lebensmitteln. Kontrolliert werden die hohen Bio-Qua-

litätsstandards von unabhängigen Kontrollstellen, das macht 

Bio-Lebensmittel besonders sicher.

Bio, gut für uns, gut für die Umwelt

Bio stärkt unser Wohlbefinden durch den Verzicht auf Pes-

tizide und mehr wertvolle Inhaltsstoffe, die sich positiv auf 

unseren Körper auswirken. Da keine erdölbasierten Dünger 

eingesetzt werden und CO2 in gesunden lebendigen Bio-

Böden gebunden wird, gelangen weniger klimaschädliche 

Treibhausgase in die Atmosphäre. Unser Trinkwasser wird 

vor Verunreinigungen geschützt und die gute Bodenstruk-

tur, die wir natürlichen Helfern wie Mikroorganismen, 

Regenwürmern &Co zu verdanken haben, trägt dazu bei, die 

Folgen von Extremwetterereignissen abzufedern.

Bio, lebendig und voller Vielfalt

Biodiversität ist Voraussetzung für unsere zukünftige Ernäh-

rung. Deshalb sorgen Biobäuerinnen und Biobauern nicht 

nur bestens für ihre eigenen Pflanzen und Tiere, sondern 

setzen Hecken und Blühstreifen und lassen Brachen stehen. 

Frei von chemisch-synthetischen Pestiziden und Düngern 

sind diese kleinen Paradiese für Bestäuber 

und Nützlinge. Mindestens genauso wich-

tig ist die Vielfalt der angebauten Sorten 

und gezüchteten Rassen. Nur durch einen 

möglichst breitgefächerten Genpool kön-

nen wir für notwendig werdende Züch-

tungen aus dem Vollen schöpfen.

Wir schauen  
aufs Ganze

1    Biohofkäserei Hingerer

3   Biohof Aubauer

Mehr Infos zu Bio:  

www.bio-austria.at/bio-konsument/ 

was-ist-bio/was-bedeutet-bio/

Bio-Radtour Mondsee - Irrsee

Mehr Infos zum EU-Bio-Logo  

unter bio-austria.at/eu-bio-logo

5    Marias Biotreff

2    Bioimkerei Mondseeland
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HÖHENPROFIL

Route

Die malerische 

Wistauder-

mühle liegt 

am Fuße der 

Drachenwand 

und wurde im 

19. Jahrhun-

dert errichtet.
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TOURDATEN

Beste Jahreszeit Mär  - Okt

Rundtour

familienfreundlich

Strecke
26,9 km

Dauer
2:00 h

Höhenmeter
281 m

Schwierigkeit
leicht

Kondition

Erlebnis

Landschaft

4   Wistaudermühle
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Die BIO AUSTRIA  
Bäuerinnen & Bauern 
www.bio-austria.at

Let’s go Bio

Mehr Infos zum EU-Bio-Logo  
unter bio-austria.at/eu-bio-logo

Bad Kreuzner Bio-Runde

Hier geht´s zu den  
Wander- und Radkarten

Let`s go Bio
Die BIO AUSTRIA  

Bäuerinnen & Bauern 

www.bio-austria.at

Mehr Infos zum EU-Bio-Logo  

unter bio-austria.at/eu-bio-logo

BIO AUSTRIA Oberösterreich 

Auf der Gugl 3/4 

4021 Linz 

www.bio-austria.at

Bio-Radtour 

Mondsee - Irrsee

1    BIOHOFKÄSEREI HINGERER 

  Die Biohofkäserei Hingerer 

von Familie Fischhofer liegt 

in der malerischen Landschaft 

zwischen Mondsee und Irrsee. 

Dem traditionellen Bauernhaus 

blieb seine Ursprünglichkeit 

erhalten, die Käserei wurde 2014 

nach modernsten Standards 

zugebaut. Ausschließlich die 

Milch der 30 hofeigenen Kühe 

wird zu Bio-Berg- und Hofkäse verarbeitet. Seit mehr 

als 25 Jahren sammelt die Biohofkäserei Hingerer Er-

fahrung in der Heumilchkäserei – Familie Fischhofer 

will dieses wertvolle Wissen auch vermitteln und 

weitergeben. Die Philosophie dahinter: Bauern 

sind eine Minderheit mit einer Verantwortung 

für die Mehrheit. Deshalb wird am Biohof 

Hingerer ganz besonders auf die Erhaltung der 

Lebensgrundlage Boden, Artenvielfalt in den 

Wiesen und kurze Wege in der Produktion geachtet.

2    BIOIMKEREI MONDSEELAND

  Familie Riedl und vor allem ihre fleißigen Bie-

nen produzieren Bio-Honig im schönen Mond-

seeland. Derzeit werden rund 100 Bienenstöcke 

bewirtschaftet, die alle bei Bio-Partnerbetrieben 

zwischen dem Mond- und Irrsee ihr 

zuhause haben. Seit über 10 Jahren 

führt Familie Riedl die Imkerei 

als kleinen Familienbetrieb im 

Nebenerwerb und ist stolz hoch-

wertige und regionale Erzeug-

nisse in Bio-Qualität herstellen zu 

können. Die hochwertigen Produkte 

können im Direktver-

kauf bei Familie Riedl 

zu Hause erworben 

werden – um kurze 

telefonische Voranmel-

dung wird gebeten. 

Zudem bietet Familie 

Riedl den Honig und 

diverse Honigproduk-

te auch im Onlineshop 

und bei einem der vielen Partner in der Region an. 

  URLAUB AM BIOHOF

  Entlang dieser Radroute  

liegen folgende Biohöfe:

3    BIOHOF AUBAUER 

  Der in St. Lorenz gelegene 

Biohof Aubauer der Familie 

Strobl betreibt seit rund 30 

Jahren einen Bio-Betrieb im 

reinen Grünland. Neben 

der Landwirtschaft mit 

etwa 30 Kühen produziert 

die Familie verschiedenste 

Produkte aus Bio-Heumilch 

im eigenen Veredelungsbe-

trieb. Das Sortiment umfasst 

Fruchtjoghurts, Topfen, 

Butter und Bio-Heumilch. Die 

Produkte können über praktische 

24h-Verkaufsautomaten am Hof rund 

um die Uhr erworben werden. Seit 1996 

werden Schulen und Kindergärten in der Region mit 

Bio-Heumilch vom Aubauer beliefert. Familie Strobl 

legt besonderen Wert auf Nachhaltigkeit und den verant-

wortungsvollen Umgang mit Ressourcen, um sowohl 

kommenden Generationen eine nachhaltige Zukunft 

zu sichern, als auch das Wohlbefinden 

der Tiere am Hof zu gewährleisten.

  Familie Strobl 

Achenstraße 5, 5310 Mondsee

 +43 664 1232938

Hofverkauf Montag bis Samstag, Führungen ab  

10 Personen (telefonische Anmeldung erforderlich).

Familie Fischhofer 

Hingen 8, 4893 Tiefgraben 

+43 664 9449517 

Familie Riedl 

Kasten 35, 4893 Tiefgraben 

+43 680 5590280 

Bio-Landwirtschaft  

& Bio-Heu-Region  

 
Bei der Region Mondsee-Irrsee handelt es sich 

traditionell um eine Grünlandregion - hier prägen 

Heumilchviehbetriebe und kräuterreiche Wiesen 

das Landschaftsbild. Viele der Betriebe werden bio-

logisch bewirtschaftet. Die wertvolle Kulturland-

schaft wird durch die Kühe gepflegt und erhalten, 

da diese die Weiden offenhalten und düngen. 

Damit eine klein struk-

turierte Landwirt-

schaft in der Region 

eine Zukunftspers-

pektive hat, grün-

deten 1996 drei-

zehn Biobauern die 

„Bio-Heu-Region 

Trumer Seenland“. 

A

C

B

 M

EHR INFOS

U
N

G

EFÖ R D E R T E R  I N
H

A
LT

 M

EHR INFOS

U
N

G

EFÖ R D E R T E R  I N
H

A
LT

 M

EHR INFOS

U
N

G

EFÖ R D E R T E R  I N
H

A
LT

 M

EHR INFOS

U
N

G

EFÖ R D E R T E R  I N
H

A
LT

Inzwischen sind 240 Bio-Heumilchbauern aus 27  

Gemeinden im Mondseeland, im Mattigtal und im 

Salzburger Seenland im Projekt involviert. Aus Heu-

milch kann beispielsweise Hartkäse ohne chemische 

Zusatz- und Konservierungsstoffe hergestellt werden. 

Dieses Handwerk wurde in kleinen Rohmilchkäserei-

en, wie der Biohofkäserei Hingerer 1 erhalten.
 Achte auf unserer 

Bio-Radtour auf die 

Hoftafeln der Bio-

Heumilchstraße. 

TIPP

Von Biohof zu Biohof radeln

Eintauchen in die bunte Fülle der Bio-Landwirtschaft, den Ge-

ruch von frischem Heu genießen, einen Sprung in den sauberen 

See wagen & Bio-Produkte aus der Region verkosten, all das und 

noch viel mehr kannst du auf unserer abwechslungsreichen Bio-

Radtour durch die Bio-Heu-Region erleben.

Mit dieser Radkarte und der interaktiven Route für dein Smart-

phone, die du unter dem QR-Link  findest, kannst du von Biohof 

zu Biohof radeln und Bio-Landwirtschaft hautnah erleben. 

Route
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Let’s go Bio
A   Biobauernhof Kasleitner 

Irrseeblick 1, 4893 Zell am Moos/Tiefgraben 

+43 6234 8309  | kasleitner@aon.at

B   Familienferienhof Stabauer 

Lindau 22, 4893 Zell am Moos 

+43 664 504 68 93 | willkommen@ferienhof-stabauer.at 

www.ferienhof-stabauer.at

C   Biohof Feichtinger-Schwaighofer 

Kohlstatt 26, 4893 Zell am Moos 

+43 664 73 91 9880 

www.biohof-feichtinger.at

Wandertour im unteren 
Mühlviertel oder 
Bio-Radeln  
in der Region 
Mondsee-Irrsee

Wirt z´Schulleredt
Innviertler Gastfreundschaft  
und Genuss
Andorf
www.wirt-schulleredt.at
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Hausruckviertel

Innviertel

Mühlviertel

Traunviertel

Linz

Wels

Steyr

Eferding

Gmunden

Braunau

FreistadtSchärding

            Rajaa‘s Food - Bio-Catering
          vegetarische und vegane 
           Köstlichkeiten 
               Linz
              www.rajaas.at

17

Linz

Hausruckviertel

Biohof Achleitner Bio-Kulinarium
Echter Bio-Genuss im Kulinarium
Eferding
www.biohof.at/bio-kulinarium
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Wir schauen aufs Ganze!
Ernährung spielt im Leben jedes Menschen eine 
zentrale Rolle. Essen stillt unseren Hunger und ver-
sorgt unseren Körper mit Nährstoffen. Menschen 
benötigen aber auch Lebensräume mit sauberer Luft, 
sauberem Wasser, lebendigen Böden, verträglichen 
Temperaturen und einer vielfältigen Flora und  
Fauna. Die Bio-Landwirtschaft trägt in hohem Maße 
dazu bei. Biobäuerinnen und Biobauern produzieren 
hochwertige Lebensmittel, schaffen lebenswerte Le-
bensräume und schützen unsere Lebensgrundlagen 
– sie schauen aufs Ganze!

Impressum:
Herausgeber: BIO AUSTRIA Oberösterreich
Auf der Gugl 3/4, 4021 Linz
www.bio-austria.at
Alle Rechte vorbehalten.
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