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unter bio-austria.at/eu-bio-logo
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Euring 5, 5760 Saalfelden
+43 699 12022002, +43 680 4045562
www.hph-anno-1905.at

Dieser, mittlerweile in sechster Generation ge-
fithrte, ab 1994 zertifizierte Bio-Bauernhof, wird
von Miranda & Robert Heugenhauser seit der
Ubernahme im Jahr 2012 bewirtschaftet.

Die SB-Schmanker] Hittn ist rund um die Uhr
geo6ffnet und versorgt mit Milch- und Milchpro-
dukten, Kise, Teigwaren, Getreide, Marmeladen,
Fermentiertem, Essigen und Olen.
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Wieserberg 3, 5760 Saalfelden

+43 6582 73394, +43 664 9374676
www.stechaubauer.at

Der Biohof Stechaubauer setzt konsequent auf
biologische Kreislaufwirtschaft. Eigener Diin-
ger aus der Tierhaltung versorgt die Boden,
wahrend das Futter fiir die Tiere direkt am Hof
erzeugt wird. Besonderen Wert legt die Familie
Haitzmann auf Vielfalt im Gemiiseanbau: Neben
klassischen Sorten wachsen hier auch alte Kultur-
sorten und seltene Raritéten.

Die SB-Gemiisehiitte ist 24 h ge6ffnet und bietet
Jausengemiise, Gemiisekisterl, Eier und Fleisch an.

Weilere 79%
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Otting 7, 5760 Saalfelden

+43 664 4441172

www.ziefers.com

Am Zieferhof entstehen Milchprodukte aus-
schliefllich aus hofeigener Milch, verarbeitet in
der eigenen Hofmolkerei. Neben Kithen pragen
auch Schweine, Streuobstgirten, Getreidefelder
und Kartoffeldacker das Bild des vielseitigen Fa-
milienbetriebs. Die Familie Perwein legt grofien
Wert auf biologische Kreisldufe und handwerk-
liche Verarbeitung — von selbst gebackenem
Bauernbrot bis hin zu saisonalen Spezialititen
und Fleisch vom eigenen Hof.

Der Hofladen ist
Dienstag vormittags
und Freitag nach-
mittags gedffnet.

Der SB-Kiihlschrank
bietet eine einge-
schrinkte Auswahl an.

Sinning 36, 5771 Leogang

+43 664 4449673

Fir die Familie Briindl sind Bienen nicht nur
Produzenten von Honig, sondern gelten als
wichtiger Teil eines funktionierenden Natur-
Kreislaufs. Mit rund 200 Bienenvélkern pro-
duziert die Bio-Imkerei Alfred Briindl mehrere
Honigsorten wie Wald-, Bliiten- oder Almrosen-
honig, sowie Honigwein, Honigessig, Propolis
und weitere Naturprodukte. Ergdnzt wird das
Angebot durch Kriuter, Gemiise und Beeren aus
eigenem Anbau.

Der SB-Automat

ist durchgehend
in Betrieb.

Aulorentippe

Genieflen Sie die beeindruckene Gebirgslandschaft
und erfreuen Sie sich an den 6kologisch wirtschaf-
tenden Bio-Bauernhéfen der Region. Nehmen Sie
ausreichend Wasser mit und planen Sie Zeit fiir die
Anstiege der Radtour ein, dann erleben Sie eine
wunderbare Bio-Radtour in Salzburger Pinzgau.

Hutten 37, 5771 Leogang

+43 6583 8545

Die Familie Widauer hat die Forsthofalm seit
iiber 50 Jahren zur Vorreiterin fiir nachhaltiges
Reisen gemacht. Ihr Engagement fiir 6kologische
Werte zeigt sich in der baubiologisch zertifizier-
ten Vollholz-Bauweise ohne Nigel oder Leime.

Der Betrieb legt besonderen Wert auf biolo-
gische und regionale Produkte in der Kiiche.
Auch bei Energieversorgung, Bauweise und
Wellnessangeboten steht Nachhaltigkeit im
Mittelpunkt. Die Forsthofalm ist besonders bei
Bikern beliebt, liegt es doch an der Strecke des
Leoganger Bikeparks.

Sinnlehenalm, Hirnreit 108, 5771 Leogang

+43 664 75066650

Almausschank in idyllischer Lage mit Bio-Kéase-
spezialititen vom Sinnlehenhof.

Hirnreit 8, 5771 Leogang

+43 6583 88438

+43 676842214716

Den Sinnlehenhof gibt es seit 1648. Heute wird
er von der Familie Scheiber als Urlaub am
Bio-Bauernhof und Kiserei gefiihrt. Mit der
Hofiibernahme im Jahre 1995 entschied sich
Hans Scheiber zum Kdsemachen und erlernte
die Kunst des Késen - zahlreiche Pramierungen
bestdtigen das.

Der Sinnlehenhof bietet Bio-Urlaub in Appart-
ments und Ferienhaus an. Das Guatsl-Kastl mit
Késeprodukten und Mitbringsel ist rund um
die Uhr ged6ffnet.



Bio-Radtour
Leoganger Tal

Das Leoganger Tal zdhlt nicht nur zu den land-
schaftlich reizvollsten Tdlern des Pinzgaus, hier
liegt auch die Wiege des Biolandbaus in Salzburg.
Entlang der Radstrecke laden Vermarktungshiitten
und Bio-Gastronomiebetriebe dazu ein, regionale
Spezialititen zu geniefien.

Die Tour startet in Marzon bei Saalfelden und fiithrt
iber den Landesradweg durch Lenzing und Leo-

gang, begleitet von den eindrucksvollen Leoganger
Steinbergen. Zwei kurze Anstiege zur Forsthofalm
und Sinnlehenalm laden zur Einkehr mit regio-
nalen Bio-Spezialitdten ein, bevor es zuriick zum
Ausgangspunkt geht — mit einigen Méglichkeiten,
entlang der Strecke Bio-Produkte mitzunehmen.

TOURDATEN

Asphalt = 153 km Strecke @ 25,7 km
Schotterweg —— 2km Dauer e 2:30h
Naturweg —  23km Hoéhenmeter 0 499 m
Pfad — 0,6 km Kondition 0000
StraBe =  55km Technik (1 ]

Beste Jahreszeit ([VEID - Landschaft o000
Schwierigkeit [ mittel ] Erlebnis o000

Kartengrundlage: KARTOWERK (www.kartowerk.de) - Geoinformationen © Outdooractive - © BEV-DLM (verdndert) - CC BY 4.0
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Fotos: BIO AUSTRIA Salzburg, Forsthofalm

Biobduerinnen und Biobauern sorgen heute fiir die
Lebensmittel von morgen. IThre Maxime ist nicht Ertrags-
maximierung um jeden Preis, sondern Wirtschaften im
Kreislauf mit der Natur. Nachhaltig und zukunftsorientiert
zeigt die Bio-Landwirtschaft einen anderen, aber duflerst
erfolgreichen Weg auf.

Die EU-Bio-Verordnung ist die gemeinsame gesetzliche
Grundlage fiir die Herstellung, Verarbeitung und den Handel
mit biologischen Lebensmittteln in Europa. Mitglieder von
Bioverbanden wie BIO AUSTRIA erfiillen dariiber hinaus
noch zahlreiche weitere Auflagen. Sie alle spielen eine wichtige
Rolle bei der regionalen Versorgung mit hochqualitativen
Lebensmitteln. Kontrolliert werden die hohen Bio-Qualitdts-
standards von unabhingigen Kontrollstellen, das macht
Bio-Lebensmittel besonders sicher.

Bio starkt unser Wohlbefinden durch den Verzicht auf
Pestizide und mehr wertvolle Inhaltsstoffe, die sich positiv
auf unseren Korper auswirken. Da keine erdolbasierten
Diinger eingesetzt werden und CO2 in gesunden lebendigen
Bio-Bdden gebunden wird, gelangen weniger klimaschad-
liche Treibhausgase in die Atmosphére. Unser Trinkwasser
wird vor Verunreinigungen geschiitzt und die gute Boden-
struktur, die wir natiirlichen Helfern wie Mikroorganismen,
Regenwiirmern & Co. zu verdanken haben, tragt dazu bei,
die Folgen von Extremwetterereignissen abzufedern.

Biodiversitdt ist Voraussetzung fiir unsere zukiinftige Ernah-
rung. Deshalb sorgen Biobduerinnen und Biobauern nicht
nur bestens fiir ihre eigenen Pflanzen und Tiere, sondern
setzen Hecken und Bliihstreifen und lassen Brachen stehen.
Frei von chemisch-synthetischen Pestiziden und Diingern
sind diese kleine Paradiese fiir Bestauber

und Niitzlinge. Mindestens genauso wich-

tig ist die Vielfalt der angebauten Sorten .

und geziichteten Rassen. Nur durch einen B | O
moglichst breitgefacherten Genpool kon- AUSTRIA

nen wir fiir notwendig werdende Ziichtun-
gen aus dem Vollen schopfen. u

Mehr Infos zu Bio:

www.bio-austria.at/bio-konsument/ ?
was-ist-bio/was-bedeutet-bio/




Nech mehw Bio in der Freizeil
mil, (frlah am Bishawernhol

Es gefillt Dir, wenn Bio auch an Deinem Urlaubsort
gelebt und angeboten wird? Wenn Du dich fiir Urlaub am
Biobauernhof entscheidest, kannst Du sicher sein, dass
die Gastgeberinnen und Gastgeber biologisch wirtschaf-
ten und ihr Wissen um die Vorziige der biologischen
Wirtschaftsweise gerne mit Dir teilen. Die Vereine BIO
AUSTRIA und Urlaub am Bauernhof haben vor 20 Jahren
den Grundstein fiir eine Zusammenarbeit ,,Urlaub am
Biobauernhof“ gelegt. Dank der nun vertieften Kooperati-
on wird die Briicke zwischen Biohdfen und Urlaubsgdsten
verstarkt und geht beiderseits mit mehr Vorteilen einher.

Fir mehr Infos besuchen Sie die Website
www.urlaubambiobauernhof.info
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BIO AUSTRIA Salzburg
Biodorfweg 4, 5164 Seeham
www.bio-austria.at



