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Kellau 43, 5431 Kuchl

+43 6244 5050

hinterkellaubauer.at

Der von der Familie Lienbacher gefiihrte Biohof
liegt im idyllischen Ortsteil Kellau bei Kuchl, ein-
gebettet in die sanften Hiigel und majestatischen
Berge des Tennengaus. Ab Hof werden je nach Jah-
reszeit Apfel, Edelbrinde, Eier, Kern- unb Steinobst
angeboten.
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Moosegg 19, 5440 Scheffau am Tennengebirge

+43 6244 6166

www.bachrain.at

Bio ist am Bio-Bauernhof und Berggasthof der
Familie Siller seit iiber 20 Jahren kein Trend,
sondern gelebte Philosophie. Und das natiirlich
auch bei der Herstellung der Produkte, die Sie
ab-Hof erwerben kénnen: Bio-Fleisch vom Rind,
Kalb, Schwein, Wild oder Kitz, sowie Wiirste,
Aufstriche, Kaspressknodel und Leberknddel.
Im Restaurant und beim Friihstiick im Beher-
bergungsbetrieb wird bei der Zubereitung der
Speisen ebenfalls grofiten Wert auf Qualitit,
Regionalitdt und Saisonalitét gelegt.

Weilere 79%
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Kellau 15, 5431 Kuchl
+43 676 4556605
www.fuerstenhof.shop

Hofladen: Montag bis Samstag

(auBer Feiertage) von 9 bis 17 Uhr.

Grundlage fiir den hervorragenden Rohmilch-
kdse am Firstenhof ist die Bio-Heumilch der
Jerseykiihe von Niki und Maria Rettenbacher,
diese werden mit ganzem Herzen gehegt,
gepflegt und mit bestem Weidegriin und viel
Auslauf verwohnt! Neben erstklassigen und
schmackhaften Bio-Rohmilchprodukten werden
am Fiirstenhof eine Vielfalt weiterer Bio-Produk-
te in liebevoller Handarbeit selbst hergestellt:
Kriuter als Tee oder Tinkturen, Ole, Essige und
Salz, selbstgemachte Marmeladen oder Chut-
neys, feine Dinkelprodukte. Die eigene exklusive
bio-zertifizierte Kérper- und Gesichtspflege wird
aus naturreinen Inhaltsstoffen und hofeigener
Molke gemacht. Zudem kann am Fiirstenhof in
vielfdltigen Kursen erlernt werden, wie feinster
Rohmilchkése sowie edelste Kosmetik selbst her-
gestellt werden kann. Bio-Biuerin und Sonder-
padagogin Maria Rettenbacher bietet die Kuhle
Schule und Tiergestiitzte Paddagogik an.

Moos 1, 5431 Kuchl

+43 664 3434622

www.pillhof.at

Sandra und Thomas Weif vom Pillhof in Kuchl
stehen fiir hochstes Tierwohl und exzellente
Fleischqualitit ihrer Pinzgauer Ochsen. Zudem
weist das Fleisch der Pinzgauer feinste intramus-
kuldre Fetteinlagerungen auf. Diese Marmorie-
rung intensiviert

Geschmack und Zart-

heit, noch einmal

verstarkt durch das

langsamere Wachstum

von Ochsen gegeniiber

Stieren. Die OCHSEN-

SPEIS ist die neue

Verkaufsraumlichkeit

im Bauernhaus mit

Selbstbedienungsmog-

lichkeit!

Georgenberg, 5431 Kuchl

+43 664 5713187
www.bio-austria.at/biobauer/biohof-bachbauer
Die Familie Ronnestedt, Biohof Bachbauer in
Kuchl, baut mit Leidenschaft und Nachhal-
tigkeit Bio-Weizen, -Roggen und -Hafer sowie
andere Bio-Getreidearten an. Diese werden im
Selbstbedienungsladen direkt

neben der Bundes-

strasse als Flocken,

Mehle usw angeboten.

Auch Milch, Eier,

Walniisse, alte Apfel-

sorten, auch getrocknet

und viermal jahrlich

Jungrindfleisch, ergdnzt

durch Produkte anderer

regionale Lieferanten

umfassen das kleine

aber feine Sortiment.

Mayrhofweg 170, 5424 Bad Vigaun

+43 6245 71447

www.mayrhof-bio.at

Bis zu 800 Hithner tummeln sich am Mayrhof
in Bad Vigaun. Die drei mobilen Hithnerstille
werden jede Woche in eine frische Grasfliche
umgestellt. Das ermoglicht den Hithnern dauer-
haften Zugang zu frischem Gras. In der Bio-
Freilandhaltung stehen jeder Henne mindestens
10 m? begriinter Auslauf tagsiiber uneinge-
schrankt zur Verfiigung. Ein kleiner feiner
Hofladen mit Selbstbedienung befindet sich im
Herzen vom Mayrhof, im Innenhof. Auf nur
wenigen Quadratmetern finden Sie allerhand
bauerliche Produkte, die in liebevoller Handar-
beit hergestellt wurden.

Auls 'MZW

Genieflen Sie die beeindruckene Gebirgslandschaft
und erfreuen Sie sich an den 6kologisch wirtschaf-
tenden Bio-Bauernhdéfen der Region. Mit einem
anschliefenden Einkauf beim Biohof konnen Sie
sich auch kulinarische Erinnerungen mit nach
Hause nehmen.
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Mebhr Infos zum EU-Bio-Logo
unter bio-austria.at/eu-bio-logo

Rundwanderung : O\
i \ 3 § 600 Pfenningpoint . "% N

zum Bio-Berggasthof s \l“

Bachrain _

Bio- Wanderung Golling, Kuchl, Scheffau

Fotos: BIO AUSTRIA, Daghofer, Siller_Bachrain, Michael Gréssinger, Schlager, Weiss

Mit dieser Bio-Wanderung im Tennengau wollen "

wir Ihnen mit der Einkehr in den Berggasthof /;\ng,hofsiemung ; - ’ =

Bachrain und anschliefRenden Einkaufsméglichkei- \.ﬂ,"/&‘ O\ Voreg ) ‘ i : Bio, regional und sicher
ten Vorschlige fiir einen Bio-Ausflug in dieser Ge- : - '

nuss- und Erlebnisregion nahe der Stadt Salzburg

bieten. Sie beginnt am nérdlichen Ortsrand von

Golling am Fufe des Rabensteins, entweder man

wandert schon vom Bahnhof Golling dorthin, oder

parkt den PKW im Umfeld des Tennisplatzes.

Bio, gut fiir uns, gut fir die Umwelt

HOHENPROFIL Bio, lebendig und voller Vielfalt

e
=
N
&
v
o
o
3
2
s
2
s
2
2
>
&
&
©
B
2
g
&
o
o
2
5
<3
©
<
@
2
S
2
g
£
8
£
o
H
[V
?
o
2
@
B
1]
t
5
=
;
x
3
&
3
o
o
g
x
i}
o
©
o
2
2
=3
2
I
£
5
x

km 2

TOURDATEN

5,3 km Strecke @
2,5km Dauer e 3:30h

Asphalt —
Naturweg — 1,6 km Hoéhenmeter @ 477 m

Schotterweg

Pfad 1,6 km Kondition 0000
Unbekannt 0 km Technik [ J
Beste Jahreszeit (XD - I Landschaft o000
Schwierigkeit Erlebnis




Nech mehw Bio in der Freizeil
mil, (frlah am Bishawernhol

Es gefillt Dir, wenn Bio auch an Deinem Urlaubsort
gelebt und angeboten wird? Wenn Du dich fiir Urlaub am
Biobauernhof entscheidest, kannst Du sicher sein, dass
die Gastgeberinnen und Gastgeber biologisch wirtschaf-
ten und ihr Wissen um die Vorziige der biologischen
Wirtschaftsweise gerne mit Dir teilen. Die Vereine BIO
AUSTRIA und Urlaub am Bauernhof haben vor 20 Jahren
den Grundstein fiir eine Zusammenarbeit ,,Urlaub am
Biobauernhof“ gelegt. Dank der nun vertieften Kooperati-
on wird die Briicke zwischen Biohdfen und Urlaubsgdsten
verstarkt und geht beiderseits mit mehr Vorteilen einher.

Fir mehr Infos besuchen Sie die Website
www.urlaubambiobauernhof.info

-
G

BIO AUSTRIA Salzburg
Biodorfweg 4, 5164 Seeham
www.bio-austria.at



