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Schau zum Bio-Bauernhof:
Erleben, Staunen, Mitmachen!

Haben Sie sich schon einmal gefragt, wo-
her Thr Brot kommt oder wie aus Milch
Kise entsteht? Dann sind die steirischen
Bio-Schaubauernhofe vielleicht genau
das Richtige fiir Sie! Hier 6ffnen Biobdue-
rinnen und Biobauern ihre Tiiren und
geben spannende Einblicke in die Welt
der Bio-Landwirtschaft. Ein Besuch ist
ein Erlebnis fiir alle Sinne: Erfahren Sie,
wie ein gesunder Boden aussieht, lernen
Sie den Alltag von Bio-Tieren kennen,
helfen Sie selbst bei Tatigkeiten wie Eier
klauben oder Butter ,schiitteln“ mit und
kosten Sie selbstgemachte Bio-Produkte.
Auf den Bio-Schaubernhofen wird Klar,
warum Bio nicht nur fiir hochwertige
Lebensmittel steht, sondern auch einen
wichtigen Beitrag fiir sauberes Wasser,
lebendige Boden und die Umwelt leistet.

Das Angebot richtet sich an Gruppen al-
ler Altersstufen, von Schulklassen tiber
Vereine bis hin zu privaten Runden. Wie
aktiv Sie werden wollen, entscheiden Sie
selbst! Das Programm reicht von Hof-
fiihrungen bis zu Workshops wie Brot
backen, bei denen Sie tatkréftig Hand an-
legen diirfen.

Ein Ausflug auf einen Bio-Schaubauern-
hof verbindet, inspiriert und bleibt in Er-
innerung. Die Angebote konnen direkt
bei den Hofen angefragt und oftmals
individuell angepasst werden. Worauf
warten Sie? Entdecken Sie die Vielfalt
der Bio-Landwirtschaft und erleben Sie,
wie Nachhaltigkeit und Genuss Hand in
Hand gehen kénnen!







Ober

steiermark

Zwischen Gipfeln und Seen Natur und
Bio-Bauernhofe erforschen

Die Obersteiermark beindruckt mit einer
Landschaft wie aus einem Marchenbuch.
Maichtige Berge, tiefgriine Walder und
sanfte Weiden wecken Erinnerungen an
alte Geschichten. Hier ragt der Dachstein,
der hochste Berg der Steiermark, in den
Himmel und der glasklare Griine See ver-
zaubert mit seiner Schonheit. Ein echtes
Kulturjuwel ist das Benediktinerstift Ad-
mont mit seiner berithmten Bibliothek.

Abseits der grofien Ausflugsziele war-
tet das Landleben: das Lauten der Kuh-
glocken und der Duft von frischem Heu
wecken die Frage: ,,Wo kommt eigentlich

die Milch her?“. Antworten gibt es auf
den Bio-Schaubauernhéfen der Region.
In der Obersteiermark hat die Milchwirt-
schaft eine lange Tradition. Kinder kén-
nen Kiihe, Schafe und andere Tiere am
Hof hautnah kennenlernen und erfahren,
wie sie leben. Auch Workshops werden
angeboten. Beim Brotbacken mit hof-
eigenem Bio-Mehl werden Bio-Lebens-
mittel und deren Herstellung greifbar.
Das Programm ist praxisnah und voller
Aha-Momente. Wissensvermittlung und
Spaf gehen auf den Bio-Schaubauernho-
fen Hand in Hand.

Wie schwer ist ein Bio-Kalb?

Wo kommt die Bio-Milch her? |
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Lust auf eine Bauernhofrallye?



PlankHof

Hoffithrungen zu den Themen Bio-Milch, Bio-
diversitat und Kreislaufwirtschaft

Zeitraum: ganzjahrig
Roswitha Marold
Ketten 7, 8943 Aigen im Ennstal
M +43 650 2720666

E plankhof@gmx.at
W www.plankhof.com

Feldbauerhof

Zeitraum: April - November

Birgit und Franz Eder

M +43 676 9114542
E feldbauer@aon.at
W www.feldbauerhof.at

© Birgit Ede’

BioHOFgenuss
Grammelhofer
Hoffithrung zum Thema Milch; Back- und Kochworkshops
Zeitraum: April - November

Christina und Robert Grammelhofer
Dollach 15, 8624 Aflenz

M +43 650 3311677
E christina.grammelhofer@aon.at
W www.biohofgenuss.at

Feldbauerweg 3, 8630 Mariazell

Hoffithrung zum Thema Mutterkuhhaltung

© Paul Grube,

Motschimeierhof

Hoffiihrungen zu den Themen Rinder, Getreide,
Gemiise; Back- und Kochworkshops

Zeitraum: April - November

Barbara Lanzer und Thomas Lanzer-Breitful3
Métschlach 2, 8600 Bruck an der Mur

M +43 664 73868313
E bio@moetschimeierhof.at
W www.moetschlmeierhof.at

© Jiirgen Belmat!

Biohof Moar

Hoffiihrungen zum Thema Milch; Kindercamps
Zeitraum: ganzjdhrig

Eva Kénig und Leonhard Madl
Eberdorf 10, 8322 WeiBkirchen in Steiermark

M +43 664 75120043
E koenigeva@gmx.at

A
© Die AbbI9e*®

Bio-Bauernhof Schirkhof

Bauernhofrallye; tiergestiitzte Resilienzforderung;
Backworkshops

Zeitraum: Mai - Oktober
Brotbacken: September - Mai

g\o,BBUemhd Schi’khof

©

Gerlinde Pletz
Schwarzenbach 7, 8741 WeiBBkirchen

M +43 664 73368637
E info@schirkhof.at
W www.schirkhof.at




Ost

steiermark

Zwischen bliihendenen Obstgarten und
Kiirbisfeldern die Vielfalt entdecken

Sanfte Hiigel, blithende Obstgérten und
kulinarische Schitze — das ist die Ost-
steiermark. Im Frithling verwandeln Ap-
felbiume die Landschaft in ein Meer aus
Bliiten. Hier wéchst die geschiitzte Pol-
lauer Hirschbirne, auf den Feldern wird
steirischer Olkiirbis angebaut und feuer-
rot blithende Kiferbohnen schmiicken
Acker und Hausgérten. Architektur- und
Kulturbegeisterte konnen die goldenen
Kuppeln des von Friedensreich Hundert-
wasser gestalteten Rogner Bad Blumau
bewundern oder dem ,steirischen Pe-
tersdom” in P6llau einen Besuch abstat-
ten. Die Stiftskirche beindruckt mit ihrer
Kuppel und bunten Malereien.

Auf den Bio-Schaubauernhoéfen kénnen
Sie hautnah erleben, wie viele typische
steirische Spezialititen angebaut, herge-
stellt und verarbeitet werden und dabei
selbst Hand anlegen. Erfahren Sie, wie
steirisches Kiirbiskernol entsteht, be-
suchen Sie Bio-Obstbetriebe, die Apfel
aber auch Mandeln anbauen oder lernen
Sie, wie man aromatische Kriuter anbaut
und verarbeitet.

Das Probieren der hofeigenen Kostlich-
keiten darf natiirlich nicht fehlen. Die
Angebote reichen von kindgerechten
Mitmachstationen bis zu vertiefenden
Workshop fiir Erwachsene — immer mit
dem Fokus auf Bio-Landwirtschaft.

Konnen Bio-Puten fliegen?

Wie wird aus dem
Getreidekorn Bio-Brot?

Wie schmecken Bio-
Aroniabeeren?
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Vom Jogl Biohof Kremel
Hoffiihrung zum Thema Rinder Hoffiihrung zum Thema Krauter
Zeitraum: Mai - Oktober Zeitraum: Mai - Oktober

Elisabeth und Alfred Steinbuch
Sommersgut 5a, 8254 Wenigzell Lechen 11, 8191 Koglhof

M +43 676 7736139 M +43 664 5141234
E info@vomjogl.at E biokraeuter-kremel@aon.at
W www.vomjogl.at W www.biokraeuter-kremel.com

Familie Kerschbaumer

© Vom Jog!

Biohof Krautgartner

Hoffiihrung zum Thema Puten

© Biohof Kreme!

Zeitraum: ganzjahrig
Theresa und Patrick Krautgartner
Kleinschlag 19, 8250 Vorau

M +43 664 1672605
E office@biohof-krautgartner.at
W www.biohof-krautgartner.at

o N\-\C\qae\ Schweig/-, ofey

Ochi’s Bio-Bauernhof

Hoffiihrungen zum Thema Schafe

Zeitraum: April -Oktober

° M‘\chae| Liebe,t

Michael Schweighofer
Naintsch 19, 8184 Anger

M +43 664 3882083
E ochi.ms5@gmail.com
W www.ochis-biobauernhof.at

N
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Olmiihle Fandler

Olprasentation und Kochkurse

Zeitraum: ganzjahrig
Pratis 1, 8225 Pollau

T +43 3335 2263
E info@fandler.at

Food
W www.fandler.at @SN 2T

° RET\'ER Bio'NatUr.ReS

Orp

: ,, | Bio-Bergbauernhof Heinz
Retter BioGut pa s Hoffithrung zum Thema Getreide inklusive Schaumiihle

Hoffithrung zum Thema Obst; Verkostungen;

Zeitraum: April - September
Brot-, Joghurt- und Obstpress-Workshop

Familie Heinz
Teichweg 66, 8160 Thannhausen

M +43 664 8575004
E info@biobergbauernhof-heinz.at
W www.biobergbauernhof-heinz.at

Zeitraum: Janner - Dezember
Pollauberg 88, 8225 Pollau

T +43 3335 2690951
E biogut@retter.at
W www.retter.at/biogut-bioladen
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Bio-Bauernhof Gerencser

Hoffiihrung zum Thema seltene Sorten; Kompott-
workshop

Zeitraum: Februar - Marz, Juni - Oktober

Erich Gerencser 4'. el s L
Reitberg/Oberdorf 6, 8160 Mitterdorf an der Raab © Erich Gerencse®

T +43 3172 5632
M +43 664 73857163
E erich.gerencser@aon.at

. Biohof Sigerimeyer
o ——

A\

Hoffiihrungen zu den Themen Rinder und Apfel
Zeitraum: Mai - Oktober

Hildegard und Philipp Meyer
Wolfgruben 23, 8181 St. Ruprecht an der Raab

T +43 3178 2423
E biosigerlmeyer@mailbox.org

© Philipp Meye'

Biohof Renner

Hoffiihrungen zu den Themen Getreide, Boden;
Back- und Kompostworkshop

Zeitraum: ganzjahrig

Magdalena und Josef Renner
Entschendorf 7, 8321 St. Margarethen an der Raab

M +43 664 88136892
E biohof-renner@aon.at
W www.biohof-renner.at

Naturgarten Scheidl
Gartenfithrungen, Seminare, Workshops, Vortrage
Zeitraum: April - Oktober

Irmgard Scheidl
Neudorfl 186, 8321 St.Margarethen/Raab

M +43 664 5331603
E irmgard.scheidl@gmx.at
W www.naturgarten-scheidl.at

© (\ordigitalart,'&_t

~ Bio-Aroniahof Kober

Hoffitihrungen zu den Themen Aroniabeeren und
Spezialkulturen

' Zeitraum: ganzjshrig

Irmgard und Franz Kober
Hochenegg 22, 8262 liz

M +43 664 3400897
E info@aroniahof-kober.at

© lohanna Bauer

Schalk Miihle — Genussmanufaktur

Hoffiihrungen zu den Themen Getreide, Mehl- und Ol-
herstellung; Workshops zu pflanzlichem Protein

Zeitraum: ganzjahrig
Kalsdorf bei 11z 18, 8262 11z

T +43 3385 31280

M +43 664 8461869

E hofladen@schalk-muehle.at
W www.schalk-muehle.at

Biohof Fritz

Hoffiihrungen zu den Themen Milch und
seltenen Nutztierrassen

Zeitraum: ganzjahrig

Iris Fritz-Pfeiffer
Radersdorf 49, 8263 GroBwilfersdorf

M +43 681 81964145
E iris@biohoffritz.at

© Biohof Fritt



Abenteuer zwischen Burgen, Vulkanen und

Schokolade

Die Siidoststeiermark ist eine Region vol-
ler Uberraschungen: sanfte Hiigel, son-
nige Weinberge und erloschene Vulkane
pragen die Landschaft. Richtig, Vulkane!
Auf einem dieser Vulkanfelsen thront die
Riegersburg, die grofie und kleine Rit-
ter-Fans begeistern kann. Gleich in der
Nidhe wartet eine siifie Versuchung. Die
Bio-Schoko-Erlebniswelt in Bergl gibt
Einblick in die Herstellung von der Ka-
kaobohne bis zur Schokoladentafel. Zu
den Ausflugstipps zdhlen auflerdem der
,Himmelsberg“ in Straden und die Ther-
men der Region.

Welche Bio-Krdauter wachsen
in der Steiermark?

Auf den Bio-Schaubauernhéfen in der
Stidoststeiermark steht Vielfalt am Pro-
gramm. Erfahren Sie, wie bunte Schnitt-
blumen auf einem Bio-Acker angebaut
werden kénnen und spazieren Sie durch
das Blitenmeer, sammeln Sie unter pro-
fessioneller Begleitung Wildkrauter von Schon einmal Bio- |
der Bio-Wiese oder kosten Sie sich durch - P

ein Gewdchshaus voller Paradeiser. Und Blumen gepfluckt ’ /
wer gerne in die Herstellung von Bio-

Wein eintauchen will, findet auf den P
Schaubauernhéfen ebenso das passende L/
Angebot. Kinder lernen spielerisch, wo
Lebensmittel herkommen. Erwachsene Kann _man S_ChmeCken' wo der
konnen neue Seiten der Landwirtschaft Bio-Wein herkommt?
entdecken. Ein Ausflug, der begeistert!



Bio-Bauernhof
Gartner-Krisper

Hoffiihrung zum Thema Krauter;
Alpakawanderung mit Partnerbetrieb

Zeitraum: Mitte Mai - Oktober

Markus und Elisabeth Gartner
Kirchbach 75, 8082 Kirchbach i.d. Steiermark

©
810 AusTRIA steierm®™ M +43 664 2316455
E biohofgartner@egmx.at

Vom Hiigel

Gartenfithrungen; Workshops zum
Thema Blumen

Zeitraum: Februar - November

Margrit De Colle
Erbersdorf 1, 8322 Eichkdgl

M +43 676 852010100
E wirevomhuegel.at
W www.vomhuegel.at

° ‘acqueline Jug//z%‘
. ‘o

Zotter Schokolade GmbH

Schoko-Genuss-Tour im Zotter Schokoladen-Theater mit
kreativen Naschstationen; Essbarer Tiergarten

Zeitraum: ganzjdhrig
Bergl 56, 8333 Riegersburg

M +43 3152 5554
E schokolade@zotter.at
W www.zotter.at

iohof Haim
@ Biohof Haimg

Biohof Haimadam

Hoffitihrungen zu den Themen Permakultur und Bio-
diversitat; Workshops
Zeitraum: Mai - Oktober

Sonja Stoyantschova und Alexander Kort
Pdllau 2, 8341 Paldau

M +43 699 18184245
E vielfalt@haimadam.com
W www.haimadam.com

o Ma"f“'},"etz
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Die Wilden Schwestern am Guatl Hof
Hoffilihrung zum Thema Wildkrauter; Workshop
Krauterverarbeitung

-
L |

Zeitraum: Mérz - September

Roswitha Fauster und Elisabeth Gindl
Bernreither StraBe 45, 8344 Bad Gleichenberg

M +43 664 4116221
E hallo@wildeschwestern.at
W www.wildeschwestern.at

Biohof Pranger

Hoffiihrung zum Thema Gemiise; Workshops
Tomatenketchup und Essiggurkerl

Zeitraum: Mai -September

Sabrina Pranger
Jamm 54, 8354 St. Anna am Aigen

T +43 3158 29042
E office@biohofpranger.at
W www.biohofpranger.at

Winkler-Herm
3
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Weingut Winkler-Hermaden

Hoffithrung zum Thema Wein

d

Zeitraum: ganzjahrig

Christof Winkler-Hermaden
Kapfenstein 106, 8353 Kapfenstein

T +43 3157 2322
M +43 664 4244865
E weingut@winkler-hermaden.at

W www.winkler-hermaden.at
ood ('5sterreich/3“,“e
"
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AnnAlbert mit Sonne

Hoffithrung zum Thema Kréduter; Workshop
~Dombucha” Fermentation

Zeitraum: Mai - Oktober

Anna und Albert Neumeister
Wieden-Klausen 61, 8354 Straden

M +43 664 5414282
E anna.neumeister59@gmail.com
W www.annalbert-mitsonne.at



Sudwest
steiermark

Wein, Hiigel und bauerliche Traditionen

erkunden

In der Region Siidweststeiermark tref-
fen Hiigel und Weinbau auf Koralpe und
Pofiruck. Dementsprechend vielfiltig
zeigt sich das Angebot der Bio-Schau-
betriebe. Workshops und Fiithrungen
geben Einblicke in das Leben am Bio-
hof. Erleben Sie, was Tierwohl in der
Bio-Landwirtschaft bedeutet, erfahren
Sie wie aus einem kleinen Getreidekorn
kostliches Gebdck entsteht und lernen
Sie mehr iiber den Beitrag der Bio-Land-
wirtschaft zum Schutz von Umwelt- und
Klima. Los geht’s im hiigeligen Sausal.
Hier kénnen Sie bei spannenden Work-
shops selbst frische Butter und Brot her-

stellen. Nach getaner Arbeit locken zahl-
reiche Buschenschidnke in der Region
zum Verkosten von Spezialitdten. Unweit
von Deutschlandsberg veranschaulicht
eine Hofkédserei, wie aus Bio-Milch Kise
hergestellt wird. Der Besuch im Kuhstall
stellt ein besonderes Highlight dar. Im
steirischen Koralmgebiet lernen Sie auf
iiber goo Meter Seeh6he, wie Bio-Scha-
fe leben. Ein Fokus liegt auf der Bezie-
hung und der Kommunikation zwischen
Mensch und Tier. Neugierig geworden?
Dann auf zu einem Abenteuer in der Siid-
weststeiermark!
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Lust, Bio-Brot
zu backen?

N Wie leben Bio-Schafe?
Schon einmal
Bio-Kiihe gefiittert?



Koralpenblick

Hoffiihrungen zu den Themen Rinder und Kreis-
laufwirtschaft; diverse Workshops; Waldbege-
hungen; Schule am Bio-Bauernhof

Zeitraum: ganzjahrig

Peter Smolana
Rostock 15, 8530 TrahUtten

M +43 664 173460515
E office@koralpenblick.at
W www.koralpenblick.at

. oW
© Alpengasthof Kora?®"

Biospharehof Tabakscheucher
Hoffiihrungen zum Thema Schafe
Zeitraum: individuell vereinbar

Berenike Taucher
Unterfresen 58, 8541 Schwanberg

M +43 650 6914410
E info@biosphaerehof.at
W www.biosphaerehof.at

© Berenike Tauch®"

Bio-Hofkaserei
Deutschmann GbR

Betriebsbesichtigung zum Thema Kase

Zeitraum: April - Oktober

Gertrud und Franz Deutschmann
OberberglastraBBe 10, 8523 Frauental

T +43 3462 4057
E info@hofkaeserei-deutschmann.at
W www.hofkaeserei-deutschmann.at

OfL . AN}
ﬂQSErei Deutsc\'\“‘a“

Garten der Vielfalt

Gartenfithrungen, Workshops zu den Themen Krau-
ter und Saatgut

Zeitraum: April - Oktober / nach Vereinbarung

Marlies Ortner
Herbersdorf 17, 8510 Stainz

M +43 664 1410566
E sunshine@therapiegarten.at
W www.therapiegarten.at

© Garten der vielfalt

© ;\amberge,—hof

Flambergerhof

Hoffiihrungen zum Thema Rinder; Workshops
Backen und Butter herstellen

Zeitraum: Mérz -Oktober

Bernhard und Elisabeth Klein
Flamberg 31, 8505 St. Nikolai

M +43 664 88507155
E info@flambergerhof.at
W www.flambergerhof.at

Q\Aste\ermark/Kénigs hos
er

Biohof Unger

Hoffiihrungen zu den Themen Ol und Getreide

<
W

Zeitraum: April - Oktober

Christa und Heinz Unger
Mitterlabill 18, 8413 Schwarzautal

T +43 3184 2335
E hc.unger@aon.at



Steirischer
Zentralraum

Stadtnah die Natur und Bio-Landwirtschaft

kennenlernen

Rund um Graz gibt es viel zu entdecken!
Die Bio-Schaubetriebe des steirischen
Zentralraums sind ideale Ausflugszie-
le fiir kurze und lange Abenteuer. Nur
einen Steinwurf von der Stadt entfernt
offnen Biohofe ihre Tore fiir Familien,
Schulklassen und Neugierige, die Land-
wirtschaft unmittelbar erleben méchten.
Das Programm reicht von praktischen
Workshops, interaktiven Fithrungen bis
zu Verkostungen. Lernen Sie direkt im
Grazer Stadtgebiet tiber die Haltung von
Bio-Tieren und den Anbau von Bio-Ge-
miise, -Getreide und Co oder besuchen
Sie einen Bio-Hofladen. Sie wollen noch
mehr Action? In Semriach kénnen Sie bei
einer Alpakawanderung ihren Rhythmus
mit den Tieren finden und mehr tiber die

Nutztierhaltung erfahren oder auch bei
einer Krauterwanderung mitmachen.
Bunt geht es in Kainbach bei Graz zu.
Hier wachsen zahlreiche Gemiisesorten.
Die Vielfalt kann bei unterschiedlichsten
Workshops kennengelernt werden.

Ein Besuch auf einem Bio-Schaubau-
ernhof ist mehr als ein Ausflug — er ist
eine Investition in nachhaltige Bildung.
Kinder und Jugendliche entwickeln ein
Bewusstsein fiir Herkunft, Qualitidt und
Verantwortung. Gleichzeitig erhalten Er-
wachsene wertvolle Impulse fiir Unter-
richt, Projekte und den eigenen Alltag.
Planen Sie jetzt Ihre Exkursion und ent-
decken Sie, wie spannend und vielfiltig
Bio-Landwirtschaft in der Steiermark ist.

25

Lust, mit Alpakas zu spazieren?

”—-\\ A

Wachst auch im Winter
Bio-Gemiise?

Wie wird aus Gras Bio-Kase?



Zottlerhof

Krdauterwanderung; Alpakawanderung
Zeitraum: April - Oktober

Maria und Hermann Zottler
Kambegg 1, 8102 Semriach
M +43 664 4529868

E alpakahof@zottler.com

W www.zottler.com

© Zottlerhof

o0 AUSTRIA St

Landwirtschaftliche
Fachschule Grottenhof

Hoffiihrungen zu den Themen Rinder,
Gemiise, Getreide und Verarbeitung

Zeitraum: Marz - Juni
Krottendorfer StrafBe 110, 8052 Graz

T +43 316 2815610
E Ifsgrottenhof@stmk.gv.at
W www.grottenhof.at

Bionah Hofladen

Flihrungen und Exkursionen; Verkostun-
gen; Seminare und Vortrige; Kochkurse

Zeitraum: ganzjahrig

Karin Magometschnigg
Krottendorfer StraBe 110, 8052 Graz

M +43 664 4001976 / +43 664 1875377
E biohofladen@bionah.at
W www.bionah.at

© S
510 AusTRIA Steie™™

Jaklhof

Hoffiihrung und Workshops zu den
Themen Gemiise, Saatgut und Blumen

Zeitraum: ganzjdhrig / teils saisonal

Anna Ambrosch, Karolin Stuck
Jaklhof 1, 8010 Kainbach bei Graz

M +43 664 88744687
E office@jaklhof.at
W www.jaklhof.at

©B/o L3R g , “;,ie(
AUSTRIA Steiermark/Koni9®

Pblzer Spezialitditen GmbH,
Affenberger Biobier

Flihrungen mit Einblicken in die Erzeugung von Essig,
Senf, Kombucha und Bier

et spez'\alitéten GmbH
o® T L

Zeitraum: ganzjahrig / nach Vereinbarung

Tino Polzer
Wetterkreuzweg 1, 8063 Eggersdorf

M +43 664 5208630
E office@poelzer.net / info@poelzer.net
W www.essigkultur.at / www.affenberger.at

27




Schau zum Bio-Bauernhof:
Ein Erlebnis fiir Gro3 und Klein

Der Duft von frischem Heu liegt in der
Luft, ein Hahn kraht, und neugierige
Kiihe blicken iiber den Weidezaun: Wer
einen Bio-Bauernhof besucht, spiirt so-
fort, dass Bio weit mehr ist als ein Ver-
sprechen auf einer Verpackung. Hier
entstehen Lebensmittel von hoher
Qualitdt, mit Respekt vor Tier, Natur
und Mensch. Und das dufierst transpa-
rent.

Wer die Menschen trifft, die unsere Le-
bensmittel erzeugen, gewinnt ein vol-
lig neues Verstdndnis fiir den Wert und
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die Arbeit, die hinter den Produkten
steckt. Biobduerinnen und Biobauern
erzihlen von ihrer Arbeit, ihren Uber-
zeugungen und ihren tdglichen Ent-
scheidungen. Begriffe wie ,Tierwohl,
yhachhaltig“ oder ,artgerecht“ werden
zwischen Stall, Acker und Obstgarten
plotzlich greifbar.

Je nach Betriebsschwerpunkt bieten
teilnehmende Biohdéfe Fithrungen und
Workshops an — fiir die Kindergarten-
gruppe bis hin zu Familien, dieinihrem
Urlaub die 0Osterreichische Bio-Land-
wirtschaft hautnah erleben wollen.

Infos auf:

www.bio-austria.at/schaubauernhof



