
08:45 - 10:15 Uhr | Baumgarten 46, 8341 Baumgarten bei Gnas 
Pilze & seltene Früchte
Wissenswertes über die hauseigene Pilzzucht, Besichtigung der Mini-Pilz-
zuchtanlage für die Feriengäste, seltenen Obstarten wie Ölweiden und 
Indianerbananen sind gerade reif!

10:45 - 12:15 | Bernreither Str. 45, 8344 Bad Gleichenberg 

Wilde Kräuter mit allen Sinnen erleben
Bei einem Kräuter-Workshop der Wilden Schwestern mit Verkostung ent-
decken wir die Vielfalt heimischer Wildkräuter und erfahren, wie Kräuter in 
der bäuerlichen Küche eingesetzt und haltbar gemacht werden können.

12:45 - 14:15  | Pichla bei Radkersburg 31, 8355 Tieschen  
Kobatl Wine Lounge
Bei einer Betriebsbesichtigung, gemeinsamen Essen und einer Wein- oder 
Saftverkostung genießen wir die Atmosphäre im „die Grean“. Dabei bleibt 
natürlich auch genügend Zeit, sich auszutauschen und gemeinsam zu ge-
nießen.

14:30 - 16:00 | Wieden-Klausen 61, 8345 Straden 
Prickelnder Genuss: Dombucha
Bei Anna und Albert erfahren wir, wie sie aus den Zutaten ihres Gartens 
mit viel Handarbeit besondere Lebensmittel und Getränke herstellen. 
Albert zeigt uns in der Garten-Werkstatt, wie der spritzige „Dombucha“ 
aus Weinhefe und ausgewählten Zutaten entsteht, und gibt Einblicke in die 
Herstellung und natürliche Gärung. Zum Abschluss verkosten wir den haus-
gemachten Dombucha und nehmen wertvolles Wissen rund um genussvolle 
und bewusste Ernährung mit nach Hause.

Termin: 
Donnerstag, 8. Oktober 2026

Treffpunkt: 
8:30 Uhr Sonnenbaumgarten 
Baumgarten 46 
8341 Baumgarten bei Gnas

Unkostenbeitrag: 
EUR 29,- pro Person  
inkl. Essen und Wein- oder 
Saftverkostung

Ansprechperson: 
Jacqueline Förster 
0676/842214-415 
jacqueline.foerster@bio-austria.at

Anmeldung: 
Um rechtzeitige Anmeldung per 
E-Mail bis 4. Oktober wird 
gebeten.

Exklusiv für BIO AUSTRIA Steiermark und Urlaub am Bauernhof Mitglieder

Kulinarische Entdeckungsreise 
zu Bio-Produzent:innen
Genuss, Vielfalt & bäuerliche Lebensmittel


