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Bio-Schinken und
Rohwurst

Seminar mit Hermann Jakob

Mi. 05.02.2020, 09:00 - 17:00 Uhr
Hagenberg, ABZ Hagenberg

Roh- und Kochschinken sowie Rohwiirste aus biologischer Landwirtschaft sind
stark nachgefragte Produkte und fiir eine Angebotserweiterung fir Biobetriebe
sehr interessant. Im Seminar werden die Zuschnitte fir den Verkauf bzw. fiir die
Schinkenherstellung behandelt, die einzelnen Verarbeitungsschritte zur
Herstellung von Schinken - einsalzen und pékeln, reifen, trocknen, rduchern und
garen der Schinken - in Theorie und Praxis anhand erprobter Rezepte erlernt.
Variationsmoglichkeiten bei Rezepturen, ein ausfihrlicher Theorieteil inklusive
Kostenkalkulation der Produkte, sowie das Erkennen kritischer
Produktionsbereiche runden das Programm ab.
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